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GENEREL SIKKERHED OG ADVARSEL

Denne enhed er kun beregnet til brug i private hjem. Hvis den benyttes
til andre formal bortfalder reklamationsretten.

Alinstallation skal udfgres af en faguddannet tekniker i overensstem-
melse med anvisningerne fra Thermex Scandinavia A/S (Thermex) og
geldende lovgivning.

Thermex fraskriver sig ethvert ansvar for skader, der er opstaet som
folge af forkert installation, montering, brug eller forkerte indstillin-
ger.

Gem venligst brugs- og monteringsanvisningen, og giv den videre til
en eventuel senere ejer ved videresalg.

FOR MONTERING/IBRUGTAGNING

Las venligst brugs- og monteringsanvisningen grundigt, inden enhe-
den ibrugtages. Den indeholder vigtige anvisninger om installation,
sikkerhed, brug og vedligeholdelse.

Kontroller enheden for transportskader, fejl og mangler straks ved
modtagelsen.

Transportskader anmeldes straks ved modtagelse til transportfirma
0g Thermex.

Fejl og mangler skal anmeldes til Thermex inden 8 dage efter modta-
gelsen, og senest inden montering/ibrugtagning.

B@rn ma ikke anvende enheden, eller opholde sig i nerheden af enhe-
den, medmindre de er under konstant opsyn.

En beskadiget enhed kan betyde fare for sikkerheden. Kontroller en-
heden for synlige skader. Tag aldrig en beskadiget enhed i brug.
Tilslutningsdata (speending og frekvens), der fremgar pa enhedens ty-
peskilt, skal ubetinget veere i overensstemmelse med de eksisterende
forhold pa opstillingsstedet. Sammenlign tilslutningsdataene inden
tilslutning. Sperg i tvivistilfzelde en uddannet fagmand.

Dgren og/eller handtaget ma ikke bruges til at lgfte eller flytte enhe-
den.

MONTERING

Installation, vedligeholdelse eller reparation ma kun foretages af kva-
lificeret fagpersonale. Radfer dig ved Thermex, hvis du er i tvivl om de
ngdvendige kompetencer, i forbindelse med installation af enheden.
Enheden ma ikke installeres bag en dgr/lage, da dette kan medfare
overophedning.

Lad ikke tilbehgr eller elektriske kabler komme i kontakt med enhe-
dens varme dele.

Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af produ-
centen, en servicepartner eller lignende kvalificeret personale.
Enheden skal placeres pa en sadan made, at stremforsyningen til en-
hver tid er tilgzngelig.

Installationen skal ske i henhenhold til det g=ldende bygningsregle-
ment.

Enheden er beregnet til drift ved 230 Volt £10%~ 50 HZ, i henhold til
EN 50160.

Foratenheden fungerer korrekt, skal der veere tilstraekkelig tilfgrsel af
koleluft. Sgrg for, at tilfarslen af keleluft er uthemmet (fx af varmebe-
skyttelseslister). Desuden ma koleluften ikke opvarmes for meget af
andre varmekilder.

Tilslut enheden i overensstemmelse med vejledningen.

Forskellige materialer kraever forskellige rawlplugs og skruer. Brug ra-
wlplugs og skruer der passer til det materiale enheden skal monteres
i.

Hvis ikke anvisningerne for montering af skruer og beslag fglges, kan
det medfgre elektrisk stad.

BRUG AF ENHEDEN

Hvis der anvendes alkohol til tilberedning af madvarer, skal man vaere
opmarksom pa, at alkohol fordamper ved hgje temperaturer. Dampen
herfra kan antandes pa de varme varmelegemer.

Lad ikke papir eller klud komme i kontakt med varmeelementer.

Lag aldrig stanniol eller ovnbeskyttelsesfalie i bunden af enheden.
Plastprodukter, der ikke er varmebestandige, kan smelte ved hgje
temperaturer og kan beskadige enheden og skabe brandfare. Anvend
kun ovnfaste fade, service mv. Overhold angivelserne fra producen-
ten.

Anvend udelukkende originalt tilbehgr. Hvis andre dele monteres,
bortfalder reklamationsretten, garantien og/eller produktansvaret.
Du ber valge en tilberedningstemperatur og -funktion, der passer til
den mad, du tilbereder. Du bgr ogsa sikre dig, at maden placeres i et
fad af passende starrelse, og at du bruger drypbakken, hvor det er re-
levant.

Overskydende og Igst spild skal fjernes fgr renggring, og alt tilbehar
skal tages ud.

Segrg altid for, at enheden og omgivelserne omkring den er rene. Falg
vejleningen for renggring og vedligehold af enheden.

Damprenser ma ikke bruges.

Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller metalskrabere til at
renggre lagens glas, da dette kan ridse overfladen, hvilket kan resulte-
rei, at glasset knuses.

Hvis maden udvikler rgg under tilberedningen, skal dgren holdes luk-
ket for at kveele eventuelle flammer. Stop processen ved at slukke en-
heden, og traek stikket ud. Lagen ma fgrst abnes, nar rggen er for-
svundet.

Pa grund af hgje temperaturer, kan der opsta ild i genstande i nzrhe-
den af den tandte enhed. Brug aldrig enheden til opvarmning af rum.
Olie og fedt kan give brandfare ved overopvarmning. Hold gje med en-
heden, nar der anvendes olie eller fedt. Sluk aldrig olie- og fedtbrande
med vand. Sluk enheden, og kval forsigtigt flammerne ved at lade
dgren veere lukket.

Opbevar eller brug aldrig @tsende kemikalier, dampe, brandbare
stoffer eller nonfood-produkter i eller i nerheden af enheden. Den
er specielt designet til brug ved opvarmning eller tilberedning af
mad. Brug af ®tsende kemikalier til opvarmning eller renggring vil
beskadige enheden og kan resultere i personskade.

Under brug bliver enheden varm. Vaer omhyggelig med at undga at
rgre ved varmeelementerne inde i enheden.

JMSNva
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MONTERING

Fig. 1

Ovnen skal installeres som indbygning i skabsenhed. Der skal
holdes sikkerhedsafstand til omkringvaerende sider, apparater
og kekkenvaegge. Verificer at hullet hvor ovnen installeret, er i
overensstemmelse med dimensionerne specificeret i illustrati-
onen (verdier i mm).

Qverflader, laminater og klebemidler, som er i nzer kontakt med
ovnen, skal vaere varmebestandige op til min. 100°.

Kakkenskabe skal indstilles i vater og fast. Der kraeves en af-
stand pa 5 mm mellem ovnen og omgivende enhedsfronter.

Fig 2

Det er vigtigt at sikre tilstrekkeligt med kgling for ovnen. Ud-
skaeringer til kaling og luftstrgm skal veere til stede i overens-
stemmelse med illustrationen. VIGTIGT: Adgangen til friluft skal
veere til stede i bade top og bund af kabinettet.

Fig. 3

Hvis der er en skuffe under avnen, skal der monteres en hylde
mellem ovnen og skuffen. Ellers risikeres der overophedning og
i yderste tilfzelde brand.

562 -

585 mm
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Fig. 4

Installer ovnen i kabinettet. Var sikker pa at ledninger mv. er
korrekt placeret, og ikke kommer i klemme ved installationen.

Fig. 5

Fastggr ovnen med 2 skruer og spandeskiver som vist pa illu-
strationen.

AEIIektrisk installation

Denne ovn skal tilsluttes jordforbindelse!

Thermex® kan ikke holdes ansvarlig for skader forarsaget af
brug af ovnen uden en jordet elektrisk tilslutning. Ligeledes risi-
ko for elektrisk stgd, kortslutning eller brand forarsaget af fejlin-
stallation! Ovnen ma kun tilsluttes til elnettet af en autoriseret
fagperson, og ovnens garanti er kun geldende efter korrekt in-
stallation.

A Der er risiko for elektrisk st@d, kortslutning eller brand forarsa-
get af skader pa ledningen. Ledningen ma ikke klemmes, bgjes
eller komme i kontakt med varme dele af ovnen. Hvis ledningen
er beskadiget, skal den udskiftes af en autoriseret elektriker.

A Elnettet skal svare til de data, der er angivet pa ovnens typeskilt.
Risiko for elektrisk st@d.

Inden den elektriske installation pabegyndes, skal releet slaes
fra/slukkes.

JMSNva

ONIY3LNOW



HIANOILVMIH133dS IANSINMFL « MSNva

8 THERMEX THO1BFPY

M 905211020227032023

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Spanding/frekvens

Samlet stramforbrug

Kabeltype

Kabellengde

Udvendige mal (hojde/bredde/dybde)
Installationsmal (h/b/d)

220-240V, 50Hz
3250W

HO5VV-F 3*1.5mm2
1.2m

595/595/575 mm
600/600/ min 575 mm

Oventype Multifunction oven
Energieffektivitetsklasse A
Ovnlampe 25W/300°C
Grill stramforbrug 2800 W
- )}
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Skinner
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Bradepandé

Grillrist

1 Kontrolpanel
2 Blaeser

3 Bageplade

4 Skinner

5 Lage

6 Handtag
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BETJENINGSPANEL

Betjeningspanelet pa ovnen, og dens funktioner, er her beskevet. Afhaengigt af ovnens model kan de en-

kelte detaljer og funktioner variere.

BO0O0®@EO0OE
0 EEBE

CI BBBY  [2BE:BBM
- O +

Knappernes funktion:

KB K1
Veelg funktion Minus (timer)
/temperatur
Display:
1 2
! !
F
‘
3
1 Visning af temperaturveerdi
2 Celsius-indukator
3 Fahrenheit-indikator
4 Alarm/timer ikon
5 Ovnvarmerikon

KB K1 K2 K3
K2 K3
Systemtid/timer/  Plus (timer)
alarm
4 5 6 7
A . h
A . min
8 9 10
6 Tidsvisning (systemtid, vaekkeur, arbejds-
tid, alarm)

7 Tidsenhed

8 Darlas

9 Reservationsfunktionsikon

10 Tidsenhed

JMSNva
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OPSATNING OG TIMERFUNKTIONER

1. Tnd ovnen
Tilslut din ovn til elnettet, alle indikatorlamper pa displaykortet lyser og gar derefter i den indledende
standbytilstand. Under den indledende standbytilstand er systemuret altid taendt. (Som vist pa fig. 1)

alaala

Nar ovnen er teendt, vil ovndgrens |as begynde at foretage selvinspektion. Ved selvinspektionen vil dgrla-
sen automatisk ka@re frem og tilbage. Hvis fejlkoden "E-3" vises i temperaturdisplayet under selvinspektio-
nen, kan du pa holde KB eller K2 " "-knappen inde, for at annullere fejlkoden og vende tilbage til standbytil-
stand.

2. Indstil uret / systemtiden

| standbytilstanden skal du trykke én gang pa “(O” for at aktivere urindstillingstilstand. Pa dette tidspunkt

blinker time-ikonet for uret ”: " ikke, men time- og minut-tallene i displayet blinker (inklusive "h"-ikonet og
"min”-ikonet, 1 gang/sekund)

Indstil tiden ved at trykke pa "+" og " =" (0:00~23:59~0:00).

Bemeerk: Et langt tryk pa "+ / =" vil trinvist justere uret med 5 min ad gangen. Er kort tryk pa "+ / =" vil
justere med 1 min.

Efter at have indstillet uret/systemtiden, skal du vente 10 sekunder for automatisk at bekrzefte den valgte
tid.

Ved indstilling af timer og minutter blinker vardierne for minutter og timer; Nar urindstillingen er fuldfart,
hvis ikke " " inden for 10 sekunder for at bekraefte, vil systemet som standard fuldfgre urindstillingen og

afslutte urindstillingen.

Hvis strgammen fratages ovnen, nulstilles uret.



M 905211020227032023 THERMEX THO1BFPY 11

3. Indstil alarm Q

| standbytilstanden skal du trykke to gange pa “®" for at aktivere alarmindstillingstilstand. Pa dette tids-
punkt blinker alarm-ikonet for uret.

Indstil tiden ved at trykke pa "+" og " =" (0:00~23:59~0:00).

Bemaerk: Et langt tryk pa "+ / =" vil trinvist justere uret med 5 min ad gangen. Er kort tryk pa "+ / =" vil
justere med 1 min.

Efter at have indstillet uret/systemtiden, skal du vente 10 sekunder for automatisk at bekraefte den valgte
tid.

Ved indstilling af timer og minutter blinker vaerdierne for minutter og timer; Nar urindstillingen er fuldfart,
hvis ikke " " inden for 10 sekunder for at bekraefte, vil systemet som standard fuldfgre urindstillingen og
afslutte urindstillingen.

4. Indstil stegetid —H

| standbytilstanden skal du trykke tre gange pa “(” for at aktivere stegetidsindstillingstilstand. Pa dette
tidspunkt blinker stegetids-ikonet for uret. Indstillinger for gnskede stegeprogram og temperatur, skal
indstilles far stegetiden. Nar stegetiden er valgt, steger ovnen i den gnskede tid.

Indstil tiden ved at trykke pa "+" og " =" (0:00~23:59~0:00).

Bemeerk: Et langt tryk pa "+ / =" vil trinvist justere uret med 5 min ad gangen. Er kort tryk pa "+ / =" vil
justere med 1 min.

Efter at have indstillet uret/systemtiden, skal du vente 10 sekunder for automatisk at bekrzefte den valgte
tid.

Ved indstilling af timer og minutter blinker vardierne for minutter og timer; Nar urindstillingen er fuldfart,
hvis ikke " " inden for 10 sekunder for at bekraefte, vil systemet som standard fuldfgre urindstillingen og
afslutte urindstillingen.

5. Indstil udskudt start |-}

| standbytilstanden skal du trykke fire gange pa “® for at aktivere indstillingtilstand for udskudt start. Pa
dette tidspunkt blinker udskudt start-ikonet for uret. Indstillinger for gnskede stegeprogram, temperatur
og stegetid, skal indstilles fgr den udskudte start indstilles.

Indstil tiden ved at trykke pa "+’ og ” =" (0:00~23:59~0:00).

Bemaerk: Et langt tryk pa "+ / =" vil trinvist justere uret med 5 min ad gangen. Er kort tryk pa "+ / =" vil
justere med 1 min.

Efter at have indstillet uret/systemtiden, skal du vente 10 sekunder for automatisk at bekrzefte den valgte
tid.

Ved indstilling af timer og minutter blinker vaerdierne for minutter og timer; Nar urindstillingen er fuldfgrt,
hvis ikke " " inden for 10 sekunder for at bekraefte, vil systemet som standard fuldfgre urindstillingen og

JMSNva
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OVNENS PROGRAMMER 0G FUNKTIONER
Nar ovnen er i standby, kan der skiftes mellem de forskellige funktioner, ved at dreje knappen KB.

FO0OEEUE

2 @@ (&) (=)

\& )

Nar du vaelger en funktion, vises standardtemperaturen for den valgte funktion. Nar den gnskede funk-
tion er valgt, tryk forsigtigt pa KB-knappen. Tilberedningstemperaturen kan nu indstilles ved at dreje pa
KB-knappen. Efter den gnskede tilberedningstemperatur er valgt, tryk igen forsigtigt pa KB-knappen for at
starte ovnen. Hvis PYRO-funktionen vaelges, som er det selvrensende program aktiveres arbejdstilstanden
direkte ved forsigtigt at trykke pa kodningskontakten KB.

Hvis tilberedningstemperaturen ikke er indstillet, eller der ikke trykkes let pa KB-knappen inden for 10
sekunder efter, at funktionen er valgt, vender systemet automatisk tilbage til standbytilstand. Under ar-
bejdsstatus viser ovnen som i figur 6.

Oversigt over avens programmer, og deres funktion

De-frost: Ventilatoren kgrer uden varme for at reducere optgningstiden for frosne fgdeva-
rer. Den tid, det tager at tg maden op, afthanger af rumtemperaturen, mangden og typen
af mad. Tjek altid fgdevareemballagen for optgningsinstruktioner.

Halvgrill: Denne tilberedningsmetode udnytter kun den indvendige del af det gverste
varmeelement, som leder varmen nedad pa maden. Denne funktion er velegnet til at grille
sma portioner bacon, toast og kgd mm.

Fuld grill: Denne tilberedningsmetode udnytter de indre og ydre dele af det @verste var-
meelement, som leder varmen nedad pa maden. Denne funktion er velegnet til at grille
mellemstore eller store portioner af pglser, bacon, bgffer, fisk mm.

Varmluft og grill: Denne tilstand bruger gverse varmelement og blaeseren sammen, for at
lade den indre varme cirkulere hurtigere. Den er velegnet til at skulle bage mad hurtigt, og
kan anvendes til madvarer sasom oksekgd, hamburger og nogle grantsager.

Varmluft: Denne funktion bruger blzeser til at cirkulere varmen til at bage mad. Bageti-
den bliver kortere. Varmeblaseren overfgrer balanceret varmen til hvert stativ i ovnen, og
undgar sammenblanding af smag mellem forskellige retter.

Konventionel ovn (gverste ydre og nederste element):
Denne tilberedningsmetode giver traditionel madlavning med varme fra de gverste og ne-
derste varmeelementer. Denne funktion er kun egnet til stegning og bagning pa én hylde.

[ @ & 3 O
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Konventionel grill: Denne tilberedningsmetode er en konventionel tilberedningsmetode,
med varme fra gverste og nederste varmeelement, mens blaseren hjzlper med at cirku-
lere varmen for at opna et jaevnt bageresultat. Denne funktion er kun egnet til stegning
0g bagning pa én hylde.

Ventilator og bundelement: Denne tilberedningsmetode anvender bundvarmeelementet
sammen med ventilatoren, som hjzlper med at cirkulere varmen hurtigt. Denne funktion
er velegnet til mad, der skal varmes fra bunden, for eksempel pizza osv.

Bundvarme: Denne tilberedningsmetode bruger bundvarmeelementet. Denne funktion er
velegnet til mad, der skal varmes fra bunden.

Pizza: Denne tilberedningsmetode bruger bagventilatoren sammen med bundvarmeele-
mentet, og er velegnet til hurtig opvarmning af f.eks. pizza.

Hurtig forvarmning: Denne tilstand anvender de indre og ydre dele af det gverste var-
meelement, samme med det nederste varmeelement til skiftevis varmecirkulation. | den-
ne tilstand er ventilatoren ogsa i drift for at give en jeevn fordeling af varmen og forkorte
madens stegetid. Velegnet til hurtig forvarmning af ovnen.

Luftstegning/airfryer: Denne tilberedningsmetode bruger det gverste varmeelement, det
bagerste varmeelement, og den bagerste hgjhastighedsblaeser til at opvarme og stege
mad. Varmen i kombination med blaseren, fjerner madoverfladefugten hurtigt, sa maden
danner en sprgd overflade.

Energibesparende grillning: Denne tilberedningsmetode bruger den gverste indre var-
meelement og det nederste varmeelement til at styre temperaturen, hvilket gar grillnin-
gen mere energibesparende, hovedsageligt velegnet til store fgdevarer. Ovntemperaturen
stiger langsomt, varmen traenger helt ind og det overskydende varmeforbrug er reduceret.

Pyro / selvrensende funktion:

1. Inden den selvrensende funktion tages i brug, skal alt tilbehgr sasom risten, ovnen og
sidehylderne tages ud af ovnen, ellers vil den hgje temperatur beskadige beslagene.

2. Nar temperaturen i ovnen nar den hgje temperatur, vil fedt og madrester blive forkullet,
og kan herefter nemt renggres.

JSNVa
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FOR FORSTE BRUG

Opvarmning af ovnen

For at fjerne lugten af den nye ovn, skal du varme ovnen op, mens den er tom. En times drift i "konventio-
nel oven’-funktionen ved 250°, er ideel til dette formal. S@rg for, at der ikke er efterladt emballagerester i
ovnrummet.

Renggring af tilbehgr
Far du bruger tilbehgret fgrste gang, skal du renggre det grundigt med varmt sbevand og en blgd opva-
skesvamp.

TIPS TIL AT SPARE ENERGI

Falgende information vil hjzelpe dig med at bruge dit ovnen pa en gkonomisk og energisparende made:

1. Brug mgrkt farvet eller emaljebelagt kgkkengrej i ovnen, da varmetransmissionen bliver bedre.

2. Mens du tilbereder dine retter, skal du udfgre en forvarmning, hvis det er anbefalet i brugervejledningen
eller tilberedningsvejledningen.

3. Abn ikke ovndgren ungdvendigt under tilberedningen.

4. Prpv at tilberede mere end én ret i ovnen pa samme tid, nar det er muligt . Du kan lave mad ved at place-
re to bageplader i stativet.

5. Tilbered mere end én ret efter hinanden. Ovnen vil allerede vaere varm.

6. Du kan spare energi ved at slukke for din ovn nogle minutter fgr tilberedningstiden er opnaet. Abn ikke
ovndgren. Retten vil steget feerdig i den tilbagevaerende varme.

7. Opt@ frosne retter, fgr du tilbereder dem.

BRUG AF OVNEN

Generel information om bagning, stegning og grillning.

Fare for skoldning ved varm damp! Var forsigtig, nar du abner ovndagren, da damp kan slippe ud.

Du bgr velge en tilberedningstemperatur og -funktion, der passer til den mad, du tilbereder. Du bgr ogsa
sikre dig, at maden placeres i et fad af passende starrelse, og at du bruger drypbakken, hvor det er rele-
vant.

Tips til bagning

1. Brug non-stick belagte passende metalplader eller aluminiumsbeholdere, eller varmebestandige silikone-
forme.

2. Udnyt pladsen pa stativet bedst muligt.

3. Det anbefales at placere bageforme midt pa risten.

4. Hold ovndgren lukket.

Tips til stegning

1. Anvendelse af citronsaft og sort peber vil forbedre tilberedningen, nar du tilbereder en hel kylling, kalkun
eller et andet stort stykke kgd.

2. Kgd med ben tager cirka 15 til 30 minutter Izengere, fgr det er tilberedt, end en steg af samme stgrrelse
uden ben.

3. Du skal beregne omkring 4 til 5 minutters tilberedningstid pr. centimeters hgjde af kagdet.

4. Lad kgdet hvile i ovnen i cirka 10 minutter, efter tilberedningstiden er opnaet. Saften fordeles bedre over
hele stegen og Igber ikke ud, nar kedet skzeres.

5. Fiski et ildfast fad skal placeres pa stativet pa mellem- eller lavere niveau.
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RENGO@RING OG VEDLIGEHOLD

Renggring af ovnen

- Ovnen skal renggres efter hvert brug. Ved renggring af ovnen, bgr belysningen vaere teendt, sa du bedre
kan se overfladerne.

- Ovnkammeret bgr kun vaskes med varmt vand og en lille mangde opvaskemiddel.

- Efter renggring af ovnrummet tgrres det af.

- Renggr aldrig ovnens overflader med damprensning.

- Ovnrummet bgr kun renggres med varmt sebevand, enten med en svamp eller en blgd klud. Der ma ikke
anvendes slibende renggringsmidler.

- Eventuelle pletter, der kan forekomme pa bunden af ovnen, stammer fra olier eller spildt mad. Disse
stenk forekommer under tilberedningen. Disse kan muligvis vaere et resultat af, at maden er tilberedt ved
en for hgj temperatur, eller er anbragt i kgkkengrej, der er for lille.

- De ydre dele af ovnen bgr kun renggres med varmt sabevand, enten med en svamp eller en blgd klud. Der
ma ikke anvendes slibende renggringsmidler.

- Hvis du bruger nogen form for ovnrens pa dit ovns overflader, skal du tjekke med producenten af rengg-
ringsmidlet, om det er egnet til brug pa din ovn.

- Enhver skade, der er forarsaget pa ovnen af et renggringsmiddel, er ikke omfattet af garantien, selvom
ovnen er inden for garantiperioden.

- Brug ikke renggringsmidler, der indeholder slibemiddel til renggring og vedligeholdelse af glasfrontpane-
let.

Renggring af siderne

Der kreves ingen ovnrens eller andre specielle renggringsmidler til renggring af ovnens sider. Det anbefales
at t@rre ovnen af med en fugtig klud, mens den stadig er varm.

Til renggring af sidevaegge og ovndgr

1. Tag venstre og hgjre sidehylder ud. Dette ggres ved at skubbe til bunden af hylderne og traekke til siderne
pa samme tid.

2. Renggring af venstre og hgjre side forestages med varmt vand, og eventuelt en meget lille mengde
opvaskemiddel.

JMSNva
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Afmontering af lagen

Til renggringsformal og for at fjerne lagepanalerne kan du tage ovnlagen af.

Fjern lagen

- Abn lagen helt.

- Fold hgjre og venstre side af lasestangen op. (billede A)

- Luk lagen, indtil du nar til at stoppet. Hold pa bade venstre
og hgjre side af lagen, luk derefter lagen igen, lagen fri fra
hangslerne.

Remonter lagen

Nar lagen igen remonteres, skal det ggres modsat af hvorden
den blev afmonteret.

- Nar du monterer lagen, skal du s@rge for, at begge hangsler
sidder direkte i abningsmundingen.

- Begge sider af hangslet skal "bide i” hinanden.

- Nar lagen abnes, spredes lasestangen (billede B)

UDSKIFTNING AF OVNLAMPEN

Hvis paren i ovnens lys gar i stykker, skal den udskiftes.
I Risiko for elektrisk stgd !

Sluk for releeset/hovedafbryderen i elinstallationen.

- Laeg et viskestykke i ovnen, nar den er kold for at undga skader.
- Skru glasdaekslet af ved at dreje det mod uret.

- Udskift paeren med en af samme type.

- Skru glasdaekslet paigen.

- Fjern viskestykket og teend for afbryderen.

Regelmassige eftersyn

Udover at holde ovnen ren, bgr du:
1. Udfer periodiske eftersyn af ovnens varmeelementer og blaeser. Nar garantien er udlgbet, bgr du mindst
en gang hvert andet ar fa foretaget et teknisk eftersyn af ovnen.

2. Ret eventuelle driftsfejl
Udfgr periodisk renggring og vedligeholdelse af ovnen.

Advarsel!
Alle reparationer skal udfgres af en autoriseret serivcemontar.
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SERVICE OG FEJLS@GNING

Fgr du melder service pa dit Thermex produkt, er det vigtigt at, du har laest monterings- og/eller brugervejledningen grundigt igennem. Det
tilsikrer, at Thermex kan yde dig bedst mulige assistance.

Serviceafdelingen hos Thermex kan kontaktes med henblik pa:

«  Teknisk support til montering og installering af dit produkt.
«  Pracisering af funktionaliteter i dit produkt.

«  Serviceanmodning under reklamationsretten pa dit produkt.

Forsgg altid inden en serviceanmodning under reklamtionsretten at afbryde strgmforsyningen til produktet i ca. 5 minutter. Tilslut derefter
stremmen igen, for at se om problemet er afhjulpet.

Hvis ikke fejlen er afhjulpet, sa afbryd stremforsyningen til produktet i en time. Hvis produktet stadig ikke fungerer korrekt, og punkterne i fejl-
findingsoversigten er gennemgaet, kontakt da serviceafdelingen.

BEMARK: Ved henvendelser inden for reklamationsretten, vil du blive bedt om dokumentation for dit keb i form af en kabskvittering. Gem derfor
altid din kebskvittering.

Inden henvendelse vedrgrende serviceanmodninger indenfor reklamationsretten er det vigtigt at have alle de ngdvendige oplysninger parat:
. Oplysninger og dokumentation for keb - kabskvittering

. Fejlbeskrivelse

. Model

Serviceanmodninger under reklamationsretten kan ske ved at udfylde serviceformularen pa www.thermex.dk/service, hvor ogsa servicebetin-
gelserne kan lzeses.

Henvendelser vedrgrende teknisk support eller praecisering af funktionaliteter kan ske ved at sende en forespgrgsel til service@thermex.dk eller
pa tif. +45 9892 6233.

Fejlsggning

Ovnen kan i sjaldne tilfzlde have unormale nedbrud under tilberedning. Du kan tjekke fejllisten, fgr du ringer til serviceafdelingen, da problemet
maske er nemt afhjulpet.

Normal drift:

Nar ovnen tages i brug farste gang, kan der opleves lugt og rgg i nogle timer. Indtil ovnen pa 250 grader, og den braende igennem i ca. 1time. Vent
herefter et stykke tid, indtil ovnen er kold, abn lagen og renggr ovnen.

Hvis de opvarmede fgdevarer udleder meget fugt, kan varmeudledningshullet blaese damp ud under tilberedningen. Dette er normalt, og skader
hverken ovn eller fadevare.

Ventilatoren vil begynde at kare 15 minutter efter, at ovnen er begyndt at varme. Nar ovnen slukkes, vil blaeseren fortsztte med at kare i 35
minutter, for at nedkgle ovnen.

JMSNva
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Problem

Arsag

Lgsningsfarslag

Ovnen virker ikke

Der er ikke strem til ovnen.

Tilslut strem til ovnen, og tjek forbin-
delsen

Rel=et/afbryderen er slaet fra

Sla rel=et/afbryderen til

Timerfunktion er slaet til

Nulstil timerfunktionen

Lampen tender ikke

P=re er defekt

Skift til en ny pere

Der er ikke stram til ovnen.

Tilslut strem til ovnen, og tjek forbin-
delsen

Ovnen holder pludselig op med at fun-
gere under tilberedning

Der er ikke strem til ovnen.

Tilslut stram til ovnen, og tjek forbin-
delsen

Thermostat overophedet og
ovn slukkes

Tjek om keoleblaseren virker. Hvis den
virker, og problemet fortsatter, kontakt
da Thermex.

Ovnen varmer ikke

Temperaturen er ikke indstillet
korrekt

Indstil temperaturen

Hvis modellen har en timer,
kan timeren vare udlgbet

Indstil timeren

Varmeelement er beskadet

Skift til et nyt varmeelement

Der er ikke stram til ovnen.

Tilslut stram til ovnen, og tjek forbin-
delsen

Der kommer vand ud af glaslagen, nar
mad tilberedes

Lagens pakning er i stykker

Skift til en ny pakning
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Fejlkode Beskrivelse Arsag

E-1 Aben eller kortsluttet sensor Fejl i sensor eller stramforsyning

E-2 Sensorfejl Fejl i sensor eller varmeelement

E-3 Darlasfejl Fejl i dorlasen

E-4 MCU- registerfejl MCU fejl

E-5 Kommunikationen mellem Kommunikationsfejl mellem ovnens
ovnens styrekort og display interne dele
fungere ikke

E-6 Kommunikationen mellem Kommunikationsfejl mellem ovnens
ovnens styrekort og display interne dele
fungere ikke

E-7 Hgjtemperaturbeskyttelse, og | Defekt faler, kaleblaser eller varmeele-
strommen slukkes automatisk | ment.
inden for 10 sekunder.

JMSNva
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GENERELL SIKKERHET OG ADVARSEL

Denne enheten er kun beregnet for boligbruk. Dersom den brukes til
andre formal, faller klageretten bort.

All installasjon skal utfgres av en kvalifisert tekniker i henhold til in-
struksjonene fra Thermex Scandinavia A/S (Thermex) og gjeldende
lovverk.

Thermex fraskriver seg alt ansvar for skader som fglge av feil instal-
lasjon, montering, bruk eller feil innstillinger.

Ta vare pa bruker- og monteringsanvisningen og gi dem videre til en
eventuell etterfplgende eier ved videresalg.

FOR MONTERING/IDRIFTSETTING

Vennligst les bruker- og monteringsanvisningen ngye fgr du tar enhe-
ten i bruk. Den inneholder viktige instruksjoner for installasjon, sik-
kerhet, bruk og vedlikehold.

Kontroller enheten for transportskader, feil og defekter umiddelbart
etter mottak.

Transportskader meldes umiddelbart ved mottak til transportselska-
pet og Thermex.

Feil og mangler skal meldes til Thermex innen 8 dager etter mottak,
og senest fgrinstallasjon/igangkjgring.

Barn ma ikke bruke enheten eller oppholde seg i nerheten av enheten
med mindre de er under konstant tilsyn.

En skadet enhet kan bety en sikkerhetsrisiko. Kontroller enheten for
synlige skader. Bruk aldri en skadet enhet.

Tilkoblingsdata (spenning og frekvens), som vises pa apparatets mer-
keskilt, ma absolutt veere i samsvar med gjeldende forhold pa instal-
lasjonsstedet. Sammenlign tilkoblingsdataene fgr du kobler til. Hvis
dueritvil, spgr en utdannet profesjonell.

Dgren og/eller handtaket ma ikke brukes til a Iofte eller flytte enhe-
ten.

MONTERING

Installasjon, vedlikehold eller reparasjon ma kun utfgres av kvalifisert
fagpersonell. Radfgr deg med Thermex hvis du er i tvil om ngdvendig
kompetanse i forbindelse med installasjon av enheten.

Aggregatet ma ikke monteres bak dar/port, da dette kan fgre til over-
oppheting.

Ikke la tilbehgr eller elektriske kabler komme i kontakt med varme de-
ler av enheten.

Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, en
servicepartner eller tilsvarende kvalifisert personell.

Enheten ma plasseres pa en slik mate at stramforsyningen til enhver
tid er tilgjengelig.

Installasjonen skal skje i henhold til gjeldende byggeforskrifter.
Enheten er beregnet for drift ved 230 Volt £10 %~ 50 HZ, i henhold til
EN 50160.

For at enheten skal fungere som den skal, ma det veere tilstrekkelig
tilfarsel av kjgleluft. Serg for at tilfgrselen av kjgleluft er uhindret
(f.eks. av varmebeskyttelseslister). | tillegg ma ikke kjgleluften var-
mes opp for mye av andre varmekilder.

Koble til enheten i henhold til instruksjonene.

Ulike materialer krever forskjellige plugger og skruer. Bruk plugger og
skruer som passer til materialet som enheten skal monteres i.
Unnlatelse av a fglge instruksjonene for montering av skruer og bra-
ketter kan fare til elektrisk stgt

BRUK AV ENHETEN

Hvis alkohol brukes til a tilberede mat, vaer oppmerksom pa at alkohol
fordamper ved hgye temperaturer. Dampen herfra kan tennes pa var-
meaovnene.

Ikke Ia papir eller klut komme i kontakt med varmeelementer.

Legg aldri stanniol eller ovnsbeskyttelsesfolie pa bunnen av enheten.
Plastprodukter som ikke er varmebestandige kan smelte ved hgye
temperaturer og kan skade enheten og skape brannfare. Bruk kun ild-
faste tallerkener, servise osv. Fglg instruksjonene fra produsenten.
Bruk kun originalt tilbehgr. Dersom andre deler er montert bortfaller
reklamasjonsretten, garantien og/eller produktansvaret.

Du bervelge en steketemperatur og -funksjon som passer til maten du
tilbereder. Du ber ogsa sgrge for at maten legges i et fat av passende
stgrrelse og at du bruker dryppebrettet der det er hensiktsmessig.
Overflgdig og lgst sgl ma fjernes fgr rengjoring og alt tilbehgr ma fjer-
nes.

Hold alltid enheten og miljget rundt det rent. Fglg instruksjonene for
rengjgring og vedlikehold av enheten.

Damprensere ma ikke brukes.

Ikke bruk sterke skurende rengjgringsmidler eller metallskraper for a
rengjore lokkets glass, da dette kan ripe opp overflaten og resultere i
at glasset knuses.

Hvis maten utvikler rayk under tilberedning, hold dgren lukket for a
kvele eventuelle flammer. Stopp prosessen ved a sla av enheten og
koble den fra. Dgren skal fgrst apnes nar rgyken har forsvunnet.

Pa grunn av hgye temperaturer kan det oppsta brann i gjenstander i
narheten av den opplyste enheten. Bruk aldri enheten til romoppvar-
ming.

Olje og fett kan forarsake brannfare ved overoppheting. Hold gye med
enheten nar det brukes olje eller fett. Slukk aldri olje- og fettbranner
med vann. Sla av enheten og kvel flammene forsiktig ved a la dgren
vare lukket.

Oppbevar eller bruk aldri etsende kjemikalier, damper, brennbare stof-
fer eller ikke-matvarer i eller i nerheten av enheten. Den er spesielt
designet for bruk ved oppvarming eller tilberedning av mat. Bruk av
etsende kjemikalier til oppvarming eller rengjgring vil skade enheten
og kan fore til personskade.

Under bruk blir enheten varm. Veer forsiktig sa du ikke bergrer var-
meelementene inne i enheten.

JISUON
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MONTERING

Fig. 1

Ovnen skal monteres som en innebygget skapenhet. Det skal
holdes sikkerhetsavstand til omkringliggende sider, hvitevarer
og kjgkkenvegger. Kontroller at hullet der ovnen er installert er
i samsvar med dimensjonene spesifisert i illustrasjonen (verdier
imm).

Qverflater, laminater og lim som er i nerkontakt med ovnen skal
veere varmebestandige inntil min. 100°.

Kjgkkenskap skal sta i vater og fast. Det kreves en klaring pa 5
mm mellom ovnen og frontene rundt enheten.

Fig 2

Det er viktig a serge for tilstrekkelig kjgling for ovnen. Utskjze-
ringer for kjgling og luftstrem skal veere tilstede i henhold til il-
lustrasjonen. VIKTIC: Tilgang til frisk luft ma veere tilstede bade
gverst og nederst i skapet.

Fig. 3

Hvis det er en skuff under ovnen, skal det monteres en hylle
mellom ovn og skuff. Ellers er det fare for overoppheting og i
ekstreme tilfeller brann.

562 -

585 mm
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Fig. 4

Installer ovnen i skapet. Pass pa at kabler etc. er riktig plassert
og kommer ikke i klem under installasjonen.

Fig. 5

Fest ovnen med 2 skruer og skiver som vist pa illustrasjonen.

AElektrisk installasjon

Denne ovnen ma jordes!

Thermex® kan ikke holdes ansvarlig for skader forarsaket av
bruk av ovnen uten jordet elektrisk tilkobling. Ogsa fare for elek-
trisk stat, kortslutning eller brann forarsaket av feil installasjon!
Ovnen ma kun kaobles til stremnettet av en autorisert fagmann,
og ovnens garanti er kun gyldig etter korrekt installasjon.

Det er fare for elektrisk stat, kortslutning eller brann forarsaket

A av skade pa ledningen. Ledningen ma ikke klemmes, bayes eller
komme i kontakt med varme deler av ovnen. Hvis ledningen er
skadet, ma den skiftes ut av en autorisert elektriker.

Strgmnettet ma samsvare med dataene angitt pa ovnens mer-

A keskilt.
Fare for elektrisk stat.

A

Far den elektriske installasjonen startes, skal reléet slas av/av.

JISUON
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Voltage/frequency 220-240V, 50Hz
Total power consumption 3250W
Cable type/section HO5VV-F 3*1.5mm2
Cable length 1.2m
External dimensions(height/width/depth) 595/595/575NmmN
Installation dimensions(h/w/d) 600/600/ min 5758mmN
Main oven Multifunction oven
Energy efficiency class A
Oven lamp 25W/300°C
Grill power consumption 2800 W
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KONTROLLPANEL

Kontrollpanelet pa ovnen og dens funksjoner er forklart her. Avhengig av ovnsmodellen kan de enkelte

detaljene og funksjonene variere.

BO0O0®@EO0OE
0 EEBE

CI BBBY  [:~BB:BEM
- o +

Funksjonen til knappene:

KB K1
Velg funksjon Minus (timer)
/temperatur
Display:
1 2
! !
F
l
3

1Visning av temperaturverdi
2 Celsius induktor

3 Fahrenheit-indikator

4 Alarm/timer-ikon

5 Ikon for stekeovn

KB Kl K2 K3
K2 K3
Systemtid/timer/  Pluss (timer)
alarm
4 5 6 7
Q - . h
a i . min
89 10
6 Tidsvisning (systemtid, vekkerklokke, fungerer
tid, alarm)
7 tidsenhet
8 Dgrlas

9 Reservasjonsfunksjonsikon

10 tidsenhet
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OPPSETNING OG TIMER-FUNKSJONER

1. SIa pa ovnen
Koble ovnen til stremnettet, alle indikatorlampene pa skjermkortet vil lyse og ga deretter inn i den fgrste
standby-modusen. Under den fgrste standby-tilstanden er systemklokken alltid pa. (Som vist i fig. 1.)

alaala

Nar ovnen er slatt pa, vil ovnsdgrlasen begynne a inspisere seg selv. Under egenkontrollen vil dgrlasen
automatisk bevege seg frem og tilbake. Hvis feilkoden “E-3" vises i temperaturdisplayet under egenkon-
troll, kan du trykke og holde inne KB eller K2 * "-knappen for a avbryte feilkoden og ga tilbake til stand-
by-modus.

2. Still inn klokken / systemtiden

| standby-modus, trykk “ " én gang for a ga inn i klokkeinnstillingsmodus. Pa dette tidspunktet vil ikke
timeikonet til klokken ”: " blinke, men time- og minutttallene i displayet vil blinke (inkludert "h”-ikonet og
"min”-ikonet, 1 gang/sekund)

Still inn tiden ved a trykke “+” og “~" (0:00~23:59~0:00).

Merk: Et langt trykk pa "+ / =" vil justere klokken trinnvis med 5 minutter av gangen. Kort trykk pa "+ / ="
vil justere med 1 min.

Etter a ha stilt klokken/systemtiden, vent 10 sekunder for a bekrefte den valgte tiden automatisk.
Nar du stiller inn timer og minutter, blinker verdiene for minutter og timer; Nar klokkeinnstillingen er full-
fgrt, hvis ikke “ " innen 10 sekunder for a bekrefte, vil systemet som standard fullfgre klokkeinnstillingen

og avslutte klokkeinnstillingen.

Hvis strammen tas ut av ovnen, stilles klokken tilbake.
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3. Still inn alarm Q

| standby-modus, trykk “ " to ganger for a ga inn i alarminnstillingsmodus. Pa dette tidspunktet vil alar-
mikonet for klokken blinke.

Still inn tiden ved a trykke “+" og “~" (0:00~23:59~0:00).

Merk: Et langt trykk pa "+ / =" vil justere klokken trinnvis med 5 minutter av gangen. Kort trykk pa "+ / ="
vil justere med 1 min.

Etter a ha stilt klokken/systemtiden, vent 10 sekunder for a bekrefte den valgte tiden automatisk.
Nar du stiller inn timer og minutter, blinker verdiene for minutter og timer; Nar klokkeinnstillingen er full-

fgrt, hvis ikke “ " innen 10 sekunder for a bekrefte, vil systemet som standard fullfgre klokkeinnstillingen
og avslutte klokkeinnstillingen.

4. Still inn koketiden =}

| standby-modus trykker du pa “ " tre ganger for a ga inn i innstillingsmodus for tilberedningstid. Pa dette
tidspunktet vil koketidsikonet for klokken blinke. Innstillinger for gnsket stekeprogram og temperatur ma
stilles inn f@r steketiden. Nar tilberedningstiden er valgt, tilberedes ovnen i gnsket tid.

Still inn tiden ved a trykke “+" og “~" (0:00~23:59~0:00).

Merk: Et langt trykk pa "+ / =" vil justere klokken trinnvis med 5 minutter av gangen. Kort trykk pa "+ / ="
vil justere med 1 min.

Etter a ha stilt klokken/systemtiden, vent 10 sekunder for a bekrefte den valgte tiden automatisk.
Nar du stiller inn timer og minutter, blinker verdiene for minutter og timer; Nar klokkeinnstillingen er full-

fgrt, hvis ikke “ " innen 10 sekunder for a bekrefte, vil systemet som standard fullfgre klokkeinnstillingen
og avslutte klokkeinnstillingen.

5. Still inn utsatt start |$|

| standby-modus, trykk “ " fire ganger for a aktivere innstillingsmodus for forsinket start. Pa dette tids-
punktet vil ikonet for forsinket start for klokken blinke. Innstillinger for gnsket stekeprogram, temperatur
og steketid ma stilles inn fgr utsatt start settes.

Still inn tiden ved a trykke “+" og “~" (0:00~23:59~0:00).

Merk: Et langt trykk pa "+ / =" vil justere klokken trinnvis med 5 minutter av gangen. Kort trykk pa "+ / ="
vil justere med 1 min.

Etter a ha stilt klokken/systemtiden, vent 10 sekunder for a bekrefte den valgte tiden automatisk.
Nar du stiller inn timer og minutter, blinker verdiene for minutter og timer; Nar klokkeinnstillingen er full-

fgrt, hvis ikke “ " innen 10 sekunder for a bekrefte, vil systemet som standard fullfgre klokkeinnstillingen
og avslutte klokkeinnstillingen.
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OVNSPROGRAMMER 0G FUNKSJONER
Nar ovnen er i standby, kan du bytte mellom de ulike funksjonene ved a vri pa knappen KB.

ORI

J0eBEE

\& J,

Nar du velger en funksjon, vises standardtemperaturen for den valgte funksjonen. Nar gnsket funksjon er
valgt, trykker du forsiktig pa KB-knappen. Steketemperaturen kan na stilles inn ved a vri pa KB-knappen.
Etter at gnsket steketemperatur er valgt, trykker du forsiktig pa KB-knappen igjen for a starte ovnen. Hvis
PYRO-funksjonen er valgt, som er det selvrensende programmet, aktiveres arbeidsmodusen direkte ved a
trykke forsiktig pa kodebryteren KB.

Hvis koketemperaturen ikke er stilt inn eller KB-knappen ikke trykkes lett inn innen 10 sekunder etter at
funksjonen er valgt, gar systemet automatisk tilbake til standby-modus. Under driftsstatus viser ovnen

som i figur 6.

Oversikt over ovennevnte programmer og deres funksjon

[ @ & 3 O

Tining: Viften gar uten varme for a redusere tinetiden for frossen mat. Tiden det tar a
tine maten avhenger av romtemperaturen, mengden og typen mat. Sjekk alltid matem-
ballasjen for tineinstruksjoner.

Halvgrill: Denne tilberedningsmetoden utnytter kun den indre delen av det @gvre var-
meelementet, som leder varmen nedover pa maten. Denne funksjonen egner seg for
grilling av sma porsjoner bacon, toast og kjgtt etc.

Full grill: Denne tilberedningsmetoden utnytter de indre og ytre delene av det gvre
varmeelementet, som leder varmen nedover pa maten. Denne funksjonen er egnet for
grilling av mellomstore eller store porsjoner av pglser, bacon, biffer, fisk etc.

Varmluft og grill: Denne modusen bruker det gvre varmeelementet og viften sammen for
a la den indre varmen sirkulere raskere. Den egner seg til a lage mat raskt, og kan brukes
til mat som biff, hamburger og noen grgnnsaker.

Varmluft: Denne funksjonen bruker en vifte til a sirkulere varmen for a lage mat. Steketi-
den blir kortere. Varmeviften overfgrer varmen pa en balansert mate til hver rist i ovnen,
og unngar blanding av smaker mellom ulike retter.

Konvensjonell ovn (gvre ytre og nedre element):
Denne tilberedningsmetoden gir tradisjonell matlaging med varme fra gvre og nedre var-
meelementer. Denne funksjonen er kun egnet for steking og steking pa én hylle.
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Konvensjonell grill: Denne tilberedningsmetoden er en konvensjonell tilberedningsme-
tode, med varme fra de gvre og nedre varmeelementene, mens viften hjelper til med a
sirkulere varmen for a oppna et jevnt steke resultat. Denne funksjonen er kun egnet for
steking og steking pa én hylle.

Vifte og bunnelement: Denne tilberedningsmetoden bruker bunnvarmeelementet sam-
men med viften, som hjelper til med a sirkulere varmen raskt. Denne funksjonen passer
for mat som ma varmes opp fra bunnen, for eksempel pizza osv.

Undervarme: Denne tilberedningsmetoden bruker bunnvarmeelementet. Denne funksjo-
nen passer for mat som ma varmes opp fra bunnen.

Pizza: Denne tilberedningsmetoden bruker den bakre viften sammen med bunnvarmeele-
mentet, og egner seg for rask oppvarming av f.eks. pizza.

Rask forvarming: Denne modusen bruker de indre og ytre delene av det gvre varmeele-
mentet, pa samme mate som det nedre varmeelementet, for vekslende varmesirkulasjon.
| denne modusen er viften ogsa i drift for a gi en jevn fordeling av varmen og forkorte
tilberedningstiden pa maten. Egnet for rask forvarming av ovnen.

Airfryer: Denne tilberedningsmetoden bruker det gverste varmeelementet, det bakre
varmeelementet og den bakre hgyhastighetsviften til a varme og steke mat. Varmen i
kombinasjon med viften fjerner matens overflatefuktighet raskt, slik at maten danner en
sprg overflate.

Energisparende grilling: Denne tilberedningsmetoden bruker det gvre indre varmeele-
mentet og det nedre varmeelementet for a kontrollere temperaturen, noe som gjgr gril-
lingen mer energibesparende, hovedsakelig egnet for store matvarer. Ovnstemperaturen
stiger sakte, varmen trenger helt inn og overskuddsvarmeforbruket reduseres.

Pyro / selvrensende funksjon:

1. Fgr du bruker den selvrensende funksjonen, ma alt tilbehgr som risten, ovnen og side-
hyllene tas ut av ovnen, ellers vil den hgye temperaturen skade beslagene.

2. Nar temperaturen i ovnen nar den hgye temperaturen, vil fett og matrester bli forkullet
og kan deretter enkelt rengjgres.

JISHON
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FOR FORSTE GANGS BRUK

Oppvarming av ovnen

For a fjerne lukten av den nye ovnen, varm opp ovnen mens den er tom. En times drift i funksjonen "kon-
vensjonell ovn” ved 250° er ideell for dette formalet. Pass pa at det ikke er igjen emballasje i ovnsrommet.

Rengjgring av tilbehgr
Fgr du bruker tilbehgret for fgrste gang, rengjgr det grundig med varmt sapevann og en myk oppvask-
svamp.

TIPS FOR A SPARE ENERGI

Fglgende informasjon vil hjelpe deg a bruke ovnen pa en gkonomisk og energibesparende mate:

1. Bruk kokekar med mark farge eller emalje i ovnen, da varmeoverfgringen blir bedre.

2. Mens du tilbereder rettene, forvarm hvis det er anbefalt i bruksanvisningen eller matlagingsinstruksjo-
nene.

3. Ikke apne ovnsdgren ungdvendig under tilberedning.

4. Prgv a tilberede mer enn én rett i ovnen samtidig nar det er mulig. Du kan lage mat ved a sette to steke-
brett i risten.

5. Forbered mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil allerede vaere varm.

6. Du kan spare energi ved a sla av ovnen noen minutter fgr tilberedningstiden er nadd. Ikke apne ovnsdg-
ren. Retten hever ferdig i den gjenvaerende varmen.

7. Tin frosne retter fgr du tilbereder dem.

BRUKER OVNEN

Generell informasjon om baking, steking og grilling.

Fare for skalding pa grunn av varm damp! Ver forsiktig nar du apner ovnsdgren, da damp kan slippe ut.
Du bgr velge en steketemperatur og -funksjon som passer til maten du tilbereder. Du bgr ogsa sgrge for at
maten legges i et fat av passende stgrrelse og at du bruker dryppebrettet der det er hensiktsmessig.

Tips til baking

1. Bruk non-stick belagte egnede metallplater eller aluminiums beholdere, eller varmebestandige silikonfor-
mer.

2. Bruk plassen pa stativet best mulig.

3. Det anbefales a plassere bakeformer midt pa rist.

4. Hold ovnsdgren lukket.

Tips til steking

1. Bruk av sitronsaft og sort pepper vil forbedre matlagingen nar du tilbereder en hel kylling, kalkun eller
andre store kjgttstykker.

2. Kjgtt med bein tar ca. 15 til 30 minutter lengre tid a tilberede enn en ben fri stek av samme starrelse.

3. Du bgr beregne ca 4 til 5 minutter koketid pr centimeter hgyde pa kjgttet.

4. La kjgttet hvile i ovnen i ca. 10 minutter etter at steketiden er nadd. Saften fordeles bedre over hele ste-
ken og renner ikke ut nar kjgttet kuttes.

5. Fisk i enildfast form skal legges pa rist pa midt- eller nedre niva.



M 905211020227032023 THERMEX THO1BFPY 31

RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

Rengjgring av ovnen

- Ovnen ma rengjgres etter hver bruk. Ved rengjgring av ovnen bgr belysningen vare pa slik at du kan se
overflatene bedre.

- Ovnskammeret skal kun vaskes med varmt vann og en liten mengde oppvaskmiddel.

- Etter rengjgring av ovnsrommet, tgrk det tart.

- Rengjor aldri overflatene pa ovnen med damprengjgring.

- Ovnsrommet skal kun rengjgres med varmt sapevann, enten med en svamp eller en myk klut. Ikke bruk
skurende rengjgringsmidler.

- Eventuelle flekker som kan oppsta pa bunnen av ovnen stammer fra oljer eller matsgl. Disse sprutene
oppstar under matlaging. Disse kan vaere et resultat av at maten er tilberedt ved for hgy temperatur eller
at de er plassert i kokekar som er for sma.

- De ytre delene av ovnen skal kun rengjgres med varmt sapevann, enten med en svamp eller en myk klut.
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.

- Hvis du bruker noen form for ovnsrens pa ovnens overflater, sjekk med produsenten av rengjgringsmidde-
let at det er egnet for bruk pa ovnen.

- Eventuelle skader forarsaket av ovnen av et rengjgringsmiddel dekkes ikke av garantien, selv om ovnen er
innenfor garantiperioden.

- Ikke bruk rengjgringsmidler som inneholder slipemidler for a rengjgre og vedlikeholde frontpanelet i glass.

Rengjgring av sidene

Ingen ovnsrens eller andre spesielle rengjgringsmidler er ngdvendig for a rengjgre sidene av ovnen. Det
anbefales a tgrke av ovnen med en fuktig klut mens den fortsatt er varm.

For rengjgring av sidevegger og ovnsdar

1. Fjern venstre og hgyre sidehylle. Dette gjgres ved a skyve til bunnen av hyllene og samtidig trekke til
sidene.

2. Rengjgring av venstre og hgyre side utfgres med varmt vann, og eventuelt en sveert liten mengde opp-
vaskmiddel.

JISUON
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Fjerning av dgren

For rengjgringsformal og for a fjerne dgrpanelene kan du fjerne ovnsdgren.

Fjern daren

- Apne dgren helt.

- Brett opp hayre og venstre side av lasestangen. (bilde A)

- Lukk dgren til du stopper. Hold bade venstre og hgyre side av
dgren, og lukk deretter dgren igjen, dgren fri fra hengslene.

Sett paigjen dgren

Nar dgren er satt sammen igjen, ma det gjgres i motsatt ret-
ning fra der den ble fjernet.

- Nar du monterer dgren, sgrg for at begge hengslene sitter
rettiapningen.

- Begge sider av hengslet ma «bite i» hverandre.

- Nar dgren apnes sprer lasestangen seg (bilde B) B

BYTTE OVNSLAMPEN

Hvis paren i ovnens lys gar i stykker, ma den skiftes.
I Fare for elektrisk stgt!

Sla av relé/hovedbryter i den elektriske installasjonen.

- Sett et kjgkkenhandkle i ovnen nar den er kald for a unnga skade.
- Skru av glassdekselet ved a dreie det mot klokken.

- Skift ut paeren med en av samme type.

- Skru pa glassdekselet igjen.

- Fjern viskeren og sla pa bryteren.

Regelmessige inspeksjoner

| tillegg til 3 holde ovnen ren, bgr du:
1. Utfar periodiske kontraller av ovnens varmeelementer og vifte. Nar garantien er utlgpt, bgr du fa ovnen
kontrollert minst en gang annethvert ar.

2. Rett eventuelle driftsfeil
Utfar periodisk rengjaring og vedlikehold av ovnen.

Advarsel!
Alle reparasjoner ma utfgres av en autorisert servicetekniker.
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SERVICE OG FEILS@KING

Fgr du rapporterer ditt Thermex-produkt for service, er det viktig at du har lest installasjons- og/eller brukerhandboken grundig. Dette sikrer at
Thermex kan gi deg best mulig assistanse.

Serviceavdelingen i Thermex kan kontaktes for:

«  Teknisk stgtte for montering og installasjon av ditt produkt.

«  Avklaring av funksjonalitet i ditt produkt.

«  Tjenesteforespgrsel under klageretten pa produktet ditt.

Prgv alltid a koble fra stramforsyningen til produktet i ca. 5 minutter. Koble deretter til strammen igjen for a se om problemet er Igst.

Hvis feilen ikke er Igst, koble fra strgmforsyningen til produktet i en time. Hvis produktet fortsatt ikke fungerer som det skal og punktene i feils-
gkingsveiledningen er gjennomgatt, kontakt serviceavdelingen.

MERK: Ved henvendelser innenfor klageretten vil du bli bedt om dokumentasjon pa kjgpet ditt i form av en kjgpskvittering. Ta derfor alltid vare
pa kjgpskvitteringen.

Far du kontakter oss angaende serviceforesparsler innenfor klageretten, er det viktig a ha all ngdvendig informasjon klar:
»  Informasjon og dokumentasjon for kjgp - kjgpskvittering

+  Feilbeskrivelse

+  Modell

Tjenesteforespgrsler under klageretten kan gjgres ved a fylle ut serviceskjemaet pa www.thermex.dk/service, hvor tjenestebetingelsene ogsa
kan leses.

Feilsgking

| sjeldne tilfeller kan ovnen ha unormale sammenbrudd under tilberedningen. Du kan sjekke feillisten fgr du ringer serviceavdelingen, da proble-
met lett kan Igses.

Normal operasjon:

Nar ovnen tas i bruk for fgrste gang, kan du oppleve lukt og rgyk i noen timer. Frem til ovnen pa 250 grader, og den brenner gjennom i ca. 1time.
Vent sa en stund til ovnen er kald, apne dgren og rengjgr ovnen.

Hvis den oppvarmede maten avgir mye fuktighet, kan varmeutlgpshullet blase ut damp under tilberedning. Dette er normalt og skader verken
ovnen eller maten.

Viften starter 15 minutter etter at ovnen har begynt a varmes opp. Nar ovnen er slatt av, vil viften fortsette a ga i 35 minutter for a kjgle ned
avnen.

JISUON
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Problem

Arsak

Foreslatt lgsning

Ovnen fungerer ikke

Det er ikke strem til ovnen.

Koble strammen til ovnen og kontroller
tilkoblingen

Reléet/bryteren er slatt av

Sla pa reléet/bryteren

Timer funksjonen er slatt pa

Nullstill timer funksjonen

Lampen tennes ikke

P=ren er defekt

Bytt til en ny pzere

Det er ikke strgm til ovnen.

Koble strammen til ovnen og kontroller
tilkoblingen

Ovnen slutter plutselig a fungere under
tilberedning

Det er ikke strem til ovnen.

Koble strammen til ovnen og kontroller
tilkoblingen

Termostat overopphetet og ov-
nen slar seg av

Sjeklk om kjgleviften fungerer. Hvis det
fungerer og problemet vedvarer, kon-
takt Thermex.

Ovnen varmer ikke

Temperaturen er ikke riktig
innstilt

Still inn temperaturen

Hvis modellen har en timer,
kan timeren ha utlgpt

Still inn tidtakeren

Varmeelementet er skadet

Bytt til nytt varmeelement

Det er ikke strgm til ovnen.

Koble stremmen til ovnen og kontroller
tilkoblingen

Vann kommer ut av glassdgren nar
maten tilberedes

Lokkpakningen er gdelagt

Bytt til ny pakning
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Fejlkode Beskrivelse Arsak

E-1 Apen eller kortsluttet sensor Feil i sensor eller stramforsyning

E-2 Sensorfeil Feil i foler eller varmeelement

E-3 Doarlasfeil Feil i dorlasen

E-4 MCU-registerfeil MCU feil

E-5 Kommunikasjonen mellom Kommunikasjonsfeil mellom ovnens
ovnens kontrollkort og display | indre deler
fungerer ikke

E-6 Kommunikasjonen mellom Kommunikasjonsfeil mellom ovnens
ovnens kontrollkort og display | indre deler
fungerer ikke

E-7 Hay temperaturbeskyttelse, og | Defekt sensor, kjglevifte eller var-
strommen slas automatisk av | meelement.
innen 10 sekunder.

JISUON
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GENEREL SIKKERHED OG ADVARSEL

Denna enhet &r endast avsedd fér bostadsbruk. Om den anvands fér
andra dndamal upphor reklamationsrdtten.

All installation ska utféras av en kvalificerad tekniker i enlighet med
instruktioner fran Thermex Scandinavia A/S (Thermex) och gallande
lagstiftning.

Thermex fransager sig allt ansvar for skador till foljd av felaktig instal-
lation, montering, anvandning eller felaktiga instéllningar.

Behall anvandar- och monteringsanvisningen och lamna dem till en
eventuell efterféljande agare vid aterforsaljning.

INNAN MONTERING/IDRIFTTAGNING

Lds bruksanvisningen och monteringsanvisningen noggrant innan du
tarenhetenibruk. Deninnehaller viktiga instruktioner for installation,
sakerhet, anvdndning och underhall.

Kontrollera omedelbart efter mottagandet av enheten for transport-
skador, fel och defekter.

Transportskador anmadls omedelbart vid mottagandet till transport-
foretaget och Thermex.

Fel och defekter ska anmalas till Thermex inom 8 dagar fran motta-
gandet, och senast fore installation/idrifttagning.

Barn farinte anvanda enheten ellervistasinarheten avenheten om de
inte dr under konstant uppsikt.

En skadad enhet kan innebdra en sdkerhetsrisk. Kontrollera enheten
for synliga skador. Anvand aldrig en skadad enhet.

Anslutningsdata (spanning och frekvens), som finns pa enhetens
markskylt, maste absolut 6verensstamma med géllande forhallanden
painstallationsplatsen. Jamfor anslutningsdata innan du ansluter. Om
du ar osaker, fraga en utbildad fackman.

Dérren och/eller handtaget far inte anvandas for att lyfta eller flytta
enheten.

HOPSATTNING

Installation, underhall eller reparation far endast utféras av kvalifi-
cerad fackpersonal. Radfraga Thermex om du ar osaker pa nédvandig
kompetens i samband med installationen av enheten.

Aggregatet far inte installeras bakom en dérr/grind, eftersom detta
kan orsaka éverhettning.

Lat inte tillbehor eller elkablar komma i kontakt med heta delar av
enheten.

Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, en servi-
cepartner eller liknande kvalificerad personal.

Enheten maste placeras pa ett sadant satt att stromforsarjningen al-
Itid ar tillganglig.

Installationen ska ske enligt gdllande byggregler.

Enheten ar avsedd for drift vid 230 Volt +10%~ 50 HZ, enligt EN
50160.

For att enheten ska fungera korrekt maste det finnas tillrackligt med
kylluft. Se till att tillférseln av kylluft ar obehindrad (t.ex. av varme-
skyddslister). Dessutom far kylluften inte varmas upp for mycket av
andra vdrmekallor.

Anslut enheten enligt instruktionerna.

Olika material kraver olika rawlplugs och skruvar. Anvdnd rawlplugs
och skruvar som matchar materialet som enheten ska monteras i.
Underlatenhet att folja instruktionerna for montering av skruvar och
konsoler kan leda till elektriska stotar

ANVANDNING AV ENHETEN

Om alkohol anvands for att laga mat, var medveten om att alkohol
avdunstar vid héga temperaturer. Angan harifran kan antandas pa de
varma vdrmarna.

Lat inte papper eller trasa komma i kontakt med varmeelement.
Placera aldrig aluminiumfolie eller ugnsskyddsfolie pa enhetens un-
dersida.

Plastprodukter som inte dr vdrmebestdndiga kan smadlta vid héga
temperaturer och kan skada enheten och skapa en brandrisk. Anvand
endast ugnsfast form, porslin etc. Folj instruktionerna fran tillverka-
ren.

Anvand endast originaltillbehér. Om andra delar ar monterade upphor
reklamationsratten, garantin och/eller produktansvaret.

Du bor vdlja en tillagningstemperatur och funktion som passar den
mat du lagar. Du bor ocksa se till att maten laggs i ett fat av lamplig
storlek och att du anvander droppbrickan ddr det dar lampligt.
Overfladigt och 18st spill maste avldgsnas fore rengdring och alla till-
beh6ér maste avldgsnas.

Hall alltid enheten och miljén runt den ren. Folj instruktionerna for
rengdring och underhall av enheten.

Angtvattare far inte anvandas.

Anvénd inte harda slipande rengdringsmedel eller metallskrapor for
att rengora lockets glas, eftersom detta kan repa ytan och resultera i
att glaset splittras.

Om maten utvecklar rok under tillagning, hall luckan stangd for att
kvdva eventuella lagor. Stoppa processen genom att stanga av enhe-
ten och koppla ur den. Dérren far bara 6ppnas nar roken férsvunnit.
Pa grund av héga temperaturer kan brand uppsta i foremal nara den
tanda enheten. Anvand aldrig enheten for uppvarmning av rum.

Olja och fett kan orsaka brandrisk om de 6verhettas. Hall ett 6ga pa
enheten nar olja eller fett anvands. Slack aldrig eld med olja och fett
med vatten. Stang av enheten och kvav farsiktigt lagorna genom att
ldmna dorren stangd.

Forvara eller anvand aldrig fratande kemikalier, angor, brandfarliga
amnen eller icke-livsmedelsprodukter i eller ndra enheten. Den dr spe-
ciellt utformad for anvandning vid uppvarmning eller tillagning av
mat. Anvandning av fratande kemikalier for uppvarmning eller
rengdring kommer att skada enheten och kan leda till personskada.
Under anvandning blirenheten varm. Var forsiktig sa att du inte ror vid
vdrmeelementen inuti enheten.
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HOPSATTNING

Fig. 1

Ugnen ska installeras som en inbyggd skapenhet. Sdkerhetsav-
stand ska hallas till omgivande sidor, apparater och kdksvdggar.
Kontrollera att halet ddr kaminen dr installerad 6verensstammer
med de matt som anges i illustrationen (varden i mm).

Ytor, laminat och lim som &r i nara kontakt med ugnen ska vara
vdrmebestdndiga upp till min. 100°.

Koksskap ska vara plant och fast. Ett avstand pa 5 mm kravs
mellan ugnen och omgivande aggregatfronter.

Fig 2

Det ar viktigt att sdkerstalla tillracklig kylning for ugnen. Urskdr-
ningar for kyla och luftfléde maste finnas enligt illustrationen.
VIKTIGT: Tillgang till frisk luft maste finnas bade uppe och nere
i skapet.

Fig. 3

Om det finns en lada under ugnen ska en hylla monteras mellan
ugnen och ladan. Annars finns risk fér 6verhettning och i extre-
ma fall brand.

PERS

.........

562 -

585 mm
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Fig. 4

Installera ugnen i skapet. Se till att kablar mm. dr korrekt pla-
cerad och kommer inte i klam under installationen.

Fig. 5

Fdst ugnen med 2 skruvar och brickor enligt bilden.

Elektrisk installation

ADenna ugn maste jordas!

Thermex® kan inte hallas ansvarigt fér skador orsakade av an-
vandning av ugnen utan jordad elektrisk anslutning. Aven risk
for elektriska stotar, kortslutning eller brand orsakad av felaktig
installation! Ugnen far endast anslutas till elndtet av en aukto-
riserad fackman och ugnens garanti gdller endast efter korrekt
installation.

Det finns risk for elektriska stotar, kortslutning eller brand pa
grund av skada pa sladden. Sladden far inte klammas, bojas eller

A komma i kontakt med heta delar av ugnen. Om sladden dr skad-
ad maste den bytas ut av en behorig elektriker.

Elndatet maste motsvara de uppgifter som anges pa kaminens
markskylt.

Risk for elektriska stotar.

A Innan elinstallationen pabodrjas maste reldet stdngas av/av.

ININLLYSdOH « YISN3AS
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Voltage/frequency 220-240V, 50Hz
Total power consumption 3250W
Cable type/section HO5VV-F 3*1.5mm2
Cable length 1.2m
External dimensions(height/width/depth) 595/595/575NmmN
Installation dimensions(h/w/d) 600/600/ min 5758mmQ
Main oven Multifunction oven
Energy efficiency class A
Oven lamp 25W/300°C
Grill power consumption 2800 W
- N}
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KONTROLLPANEL

Kontrollpanelen pa ugnen och dess funktioner férklaras hdr. Beroende pa ugnsmodell kan de individuella
detaljerna och funktionerna variera.

wRsBcRCR=Ro __
OEERE B C‘ BBBY  [i:BE:BEM

- o +
| |1
| L

KB K1 K2 K3
Knapparnas funktion:
KB K1 K2 K3
Valj funktion Minus (timmar) Systemtid/timmar/ Plus (timmar)
/temperatur alarm
Display:
1 2 4 5 6 7
°C Q- . h
F a P . min
3 89 10
1Visning av temperaturvdrde 6 Tidsdisplay (systemtid, vackarklocka, fungerar
tid, alarm)
2 Celsius induktor 7 tidsenhet
3 Fahrenheit-indikator 8 Dorrlas
4 Alarm/timerikon 9 Bokningsfunktionsikon

5 Ugnsvdrmarikon 10 Tidsenhet

Y)ISNIAS

TANVATIOHLNO



Y)ISN3IAS

HINOILINNAYIINIL HIO -SONINTTYLSNI

42 THERMEX THO1BFPY M 905211020227032023

1. S1a pa ugnen
Anslut din ugn till elndtet, alla indikatorlampor pa displaykortet tdnds och gar sedan in i det initiala stand-
byldget. Under det initiala vanteldget ar systemklockan alltid pa. (Som visas i fig. 1.)

alaala

Ndar ugnen slas pa borjar ugnsdorrlaset sjdlvinspektera. Vid egenbesiktningen kommer dorrlaset automa-
tiskt att rora sig fram och tillbaka. Om felkoden "E-3" visas i temperaturdisplayen under sjdlvinspektionen,
kan du trycka och halla nere KB eller K2 " "-knappen for att avbryta felkoden och aterga till standbyldage.

2. Stdll in klockan / systemtiden

| standbyldge, tryck pa “ " en gang for att ga in i klockinstallningsldaget. Vid denna tidpunkt blinkar inte ti-
mikonen for klockan ": ", men tim- och minutsiffrorna pa displayen kommer att blinka (inklusive "h”-ikonen
och "min”-ikonen, 1 gang/sekund)

Stall in tiden genom att trycka pa "+ och ” =" (0:00~23:59~0:00).

Obs: Ett langt tryck pa "+ / =" kommer att stegvis justera klockan med 5 minuter at gangen. Kort tryck pa
"+ / =" kommer att justeras med 1 min.

-

|
L0 D)« (L ) min

Efter att ha stdllt in klockan/systemtiden, vdnta 10 sekunder for att automatiskt bekrdfta den valda tiden.

Nar du stdller in timmar och minuter blinkar vdrdena for minuter och timmar; Nar klockinstdllningen dr klar,
ominte “ " inom 10 sekunder for att bekrafta, kommer systemet som standard att slutféra klockinstallnin-
gen och avsluta klockinstdllningen.

Om strommen tas bort fran ugnen aterstadlls klockan.
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3, Stall in alarm Q

| standbyldge, tryck pa “ " tva ganger for att ga in i larminstallningsldget. Vid denna tidpunkt blinkar
klockans alarmikon.

Stallin tiden genom att trycka pa "+” och ” =" (0:00~23:59~0:00).

Obs: Ett langt tryck pa "+ / =" kommer att stegvis justera klockan med 5 minuter at gangen. Kort tryck pa
"+ / =" kommer att justeras med 1 min.

Efter att ha stallt in klockan/systemtiden, vdanta 10 sekunder for att automatiskt bekrafta den valda tiden.
Ndr du stdller in timmar och minuter blinkar vdrdena for minuter och timmar; Nar klockinstdllningen dr klar,

ominte “ " inom 10 sekunder for att bekrdfta, kommer systemet som standard att slutféra klockinstallnin-
gen och avsluta klockinstallningen.

4. Stillin tillagningstiden =}

| standby-ldge, tryck pa “ " tre ganger for att ga in i laget for instdllning av tillagningstid. Vid denna tid-
punkt blinkar ikonen for tillagningstid for klockan. Instdllningar for énskat stekprogram och temperatur
maste stdllas in fore stektiden. Nar tillagningstiden dr vald, tillagar ugnen den énskade tiden.

Stallin tiden genom att trycka pa "+ och ” =" (0:00~23:59~0:00).

Obs: Ett langt tryck pa "+ / =" kommer att stegvis justera klockan med 5 minuter at gangen. Kort tryck pa
"+ / =" kommer att justeras med 1 min.

Efter att ha stallt in klockan/systemtiden, vdanta 10 sekunder for att automatiskt bekrafta den valda tiden.
Ndr du stdller in timmar och minuter blinkar vdrdena for minuter och timmar; Nar klockinstdliningen dr klar,
ominte “ " inom 10 sekunder for att bekrafta, kommer systemet som standard att slutféra klockinstallnin-
gen och avsluta klockinstallningen.

5. Still in fordrojd start  |=)

| standbyldge, tryck pa “ " fyra ganger for att aktivera instdllningsldget for fordrojd start. Vid denna tid-
punkt blinkar ikonen for fordrojd start for klockan. Instadllningar fér 6nskat stekprogram, temperatur och
stektid maste stdllas in innan fordrojd start stalls in.

Stallin tiden genom att trycka pa "+ och ” =" (0:00~23:59~0:00).

Obs: Ett langt tryck pa "+ / =" kommer att stegvis justera klockan med 5 minuter at gangen. Kort tryck pa
"+ / =" kommer att justeras med 1 min.

Efter att ha stallt in klockan/systemtiden, vdanta 10 sekunder for att automatiskt bekrafta den valda tiden.
Ndr du stdller in timmar och minuter blinkar vdrdena for minuter och timmar; Nar klockinstdllningen dr klar,

ominte “ " inom 10 sekunder for att bekrdfta, kommer systemet som standard att slutféra klockinstallnin-
gen och avsluta klockinstallningen.

Y)ISNIAS
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UGNSPROGRAM OCH FUNKTIONER
Ndr ugnen dr i standbyldge kan du vaxla mellan de olika funktionerna genom att vrida pa vredet KB.

FOO0OEEUE

2 @@ () (=)

\ J,

Nar du valjer en funktion visas standardtemperaturen for den valda funktionen. Ndr 6nskad funktion dr
vald, tryck forsiktigt pa KB-knappen. Tillagningstemperaturen kan nu stallas in genom att vrida pa KB-rat-
ten. Efter att dnskad tillagningstemperatur har valts, tryck forsiktigt pa KB-knappen igen for att starta
ugnen. Om PYRO-funktionen vdljs, vilket dar det sjdlvrengérande programmet, aktiveras arbetsldget direkt
genom att forsiktigt trycka pa kodningsbrytaren KB.

Om tillagningstemperaturen inte dr instdlld eller KB-knappen inte trycks ldtt ned inom 10 sekunder efter
att funktionen har valts, atergar systemet automatiskt till standbyldge. Under driftldage visar ugnen som i

figur 6.

Oversikt 6ver ovanstaende program och deras funktion

[ @ & 3 O

Avfrostning: Flakten gar utan varme for att minska upptiningstiden for fryst mat. Tiden
det tar att tina upp maten beror pa rumstemperaturen, mdangden och typen av mat. Kon-
trollera alltid matférpackningen for upptinningsinstruktioner.

Halvgrill: Denna tillagningsmetod anvdnder endast den inre delen av det évre varmeele-
mentet, som leder vdrmen nedat mot maten. Denna funktion dr ldamplig for att grilla sma
portioner bacon, rostat brod och kott mm.

Helgrill: Denna tillagningsmetod anvdnder de inre och yttre delarna av det 6vre vdrmeele-
mentet, vilket leder vdarmen nedat mot maten. Denna funktion dr [dmplig for att grilla
medelstora eller stora portioner av korv, bacon, biffar, fisk etc.

Varmluft och grill: Detta lage anvdnder det 6vre vdrmeelementet och flakten tillsam-
mans for att tillata den interna varmen att cirkulera snabbare. Den dr [amplig for att
snabbt laga mat, och kan anvandas till mat som notkétt, hamburgare och vissa grénsa-
ker.

Varmluft: Denna funktion anvander en flakt for att cirkulera vdarmen for att laga mat.
Graddningstiden blir kortare. Varmeflakten dverfor varmen pa ett balanserat sdtt till varje
galler i ugnen, och undviker blandning av smaker mellan olika ratter.

Konventionell ugn (dvre yttre och undre element):

Denna tillagningsmetod ger traditionell matlagning med vdrme fran de 6vre och nedre
vdarmeelementen. Denna funktion lampar sig endast for stekning och bakning pa en hyll-
plan.
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Konventionell grill: Denna tillagningsmetod dr en konventionell tillagningsmetod, med
vdrme fran de 6vre och undre vdrmeelementen, medan flakten hjdlper till att cirkulera
vdrmen for att uppna ett jamnt bakresultat. Denna funktion lampar sig endast for stek-
ning och bakning pa en hyllplan.

Fldkt och bottenelement: Denna tillagningsmetod anvander bottenvdrmeelementet
tillsammans med flakten, vilket hjdlper till att cirkulera varmen snabbt. Denna funktion dr
lamplig for mat som behover vdrmas upp fran botten, till exempel pizza etc.

Undervdrme: Denna tillagningsmetod anvdnder bottenvdrmeelementet. Denna funktion
ar lamplig fér mat som behdver vdarmas upp fran botten.

Pizza: Denna tillagningsmetod anvander den bakre flakten tillsammans med det undre
vdrmeelementet, och dr ldmplig for snabb uppvarmning av t.ex. pizza.

Snabb forvarmning: Detta Idge anvdnder de inre och yttre delarna av det dvre varmeele-
mentet, samma som det nedre vdrmeelementet, for alternerande vdrmecirkulation. |
detta Idge dr dven flakten igang for att ge en jamn fordelning av vdarmen och forkorta
tillagningstiden fér maten. Lamplig for snabb férvarmning av ugnen.

Air fryer: Denna tillagningsmetod anvdnder det 6vre vdrmeelementet, det bakre vdr-
meelementet och den bakre hdghastighetsfldkten for att vdrma och steka mat. Varmen
i kombination med flakten tar snabbt bort fukten fran matytan, sa att maten bildar en
krispig yta.

Energibesparande grillning: Denna tillagningsmetod anvdnder det 6vre inre vdarmeele-
mentet och det nedre varmeelementet for att kontrollera temperaturen, vilket gér gril-
Iningen mer energibesparande, framst [dmplig for stora livsmedel. Ugnstemperaturen
stiger langsamt, vdrmen trdnger in helt och 6verskottsvdrmeforbrukningen minskar.

Pyro / sjdlvrengorande funktion:

1. Innan du anvdnder den sjdlvrengdrande funktionen maste alla tillbehdr som gallret,
ugnen och sidohyllorna tas ur ugnen, annars skadar den hoga temperaturen beslagen.
2. Ndr temperaturen i ugnen nar den héga temperaturen kommer fett och matrester att
forkolnas och kan sedan enkelt rengoras.

HINOILYNNL HIO WvHEI0ddSNIN « YISNAAS
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FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Uppvarmning av ugnen

For att ta bort lukten av den nya ugnen, vdarm ugnen medan den dr tom. En timmes drift i funktionen "kon-
ventionell ugn” vid 250° dr idealisk for detta dandamal. Se till att inga férpackningar finns kvar i ugnsfacket.

Rengtring av tillbehor
Innan du anvdnder tillbehoret for forsta gangen, rengdr det noggrant med varmt tvalvatten och en mjuk
disksvamp.

TIPS FOR ATT SPARA ENERGI

Foljande information hjdlper dig att anvanda din ugn pa ett ekonomiskt och energibesparande sdtt:

1. Anvdand morkfdrgade eller emaljbelagda kokkarl i ugnen, eftersom vdarmeoverforingen forbattras.

2. Ndr du férbereder dina rdtter, forvdarm om det rekommenderas i bruksanvisningen eller tillagningsin-
struktionerna.

3. Oppna inte ugnsluckan i onddan under tillagningen.

4. Forsok att laga mer dn en rdatt i ugnen samtidigt ndr det dar mojligt. Du kan laga mat genom att placera
tva bakplatar i gallret.

5. Forbered mer dn en rdtt i foljd. Ugnen dr redan varm.

6. Du kan spara energi genom att stdnga av ugnen nagra minuter innan tillagningstiden uppnas. Oppna
inte ugnsluckan. Ratten kommer att jdsa fdrdigt i den aterstaende vdrmen.

7. Tina frysta rdatter innan de tillagas.

ANVANDA UGNEN

Allmdn information om bakning, stekning och grillning.

Risk for skallning pa grund av het anga! Var forsiktig ndr du 6ppnar ugnsluckan eftersom anga kan komma
ut.

Du bér vdlja en tillagningstemperatur och funktion som passar den mat du lagar. Du bor ocksa se till att
maten ldggs i ett fat av [amplig storlek och att du anvander droppbrickan ddr det dr lampligt.

Tips for bakning

1. Anvdnd non-stick-belagda l[dmpliga metallplatar eller aluminiumbehallare, eller varmebestandiga silikon-
formar.

2. Anvand utrymmet pa stativet sa bra som mgjligt.

3. Det rekommenderas att placera bakformar i mitten av gallret.

4. Hall ugnsluckan stdngd.

Tips for stekning

1. Anvandning av citronsaft och svartpeppar férbattrar matlagningen ndr du lagar en hel kyckling, kalkon
eller annan stor kottbit.

2. Kott med ben tar cirka 15 till 30 minuter [angre tid att tillaga dn en benfri stek av samma storlek.

3. Du bor berdkna ca 4 till 5 minuters tillagningstid per centimeters hojd pa kottet.

4. |Lat kottet vilaiugnen i cirka 10 minuter efter att tillagningstiden uppnatts. Saften férdelar sig battre
dver hela steken och rinner inte ut nar kottet skars.

5. Fisk i en ugnsfast form ska ldggas pa gallret pa mitten eller nedre plan.
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STADNING OCH UNDERHALL

Rengdring av ugnen

- Ugnen maste rengtras efter varje anvandning. Vid reng6ring av ugnen ska belysningen vara pa sa att du
bdttre ser ytorna.

- Ugnskammaren ska endast tvdttas med varmt vatten och en liten mdngd diskmedel.

- Efter rengtring av ugnsfacket, torka det torrt.

- Rengdr aldrig ugnens ytor med angrengdéring.

- Ugnsfacket bor endast rengdras med varmt tvalvatten, antingen med en svamp eller en mjuk trasa. An-
vdnd inte slipande rengéringsmedel.

- Eventuella flackar som kan uppsta pa undersidan av ugnen kammer fran oljor eller spilld mat. Dessa
stank uppstar under tillagningen. Dessa kan vara resultatet av att mat tillagas vid for hég temperatur eller
placeras i kokkarl som dr for sma.

- Ugnens yttre delar bor endast rengtras med varmt tvalvatten, antingen med en svamp eller en mjuk tra-
sa. Anvand inte slipande rengdringsmedel.

- Om du anvdnder nagon form av ugnsrengdringsmedel pa ugnens ytor, kontrollera med tillverkaren av
rengdringsmedlet att det dr lampligt att anvdnda pa din ugn.

- Eventuella skador pa ugnen av ett rengdringsmedel tdcks inte av garantin, dven om ugnen dr inom garan-
tiperioden.

- Anvdnd inte rengdringsmedel som innehaller slipmedel for att rengtra och underhalla glasfronten.

Rengdring av sidorna

Inget ugnsrengdringsmedel eller andra speciella rengdringsmedel behdvs for att rengdra ugnens sidor. Det
rekommenderas att torka av ugnen med en fuktig trasa medan den fortfarande dr varm.

For rengdring av sidovdggar och ugnslucka

1. Ta bort vdnster och hoger sidohyllor. Detta gérs genom att trycka till botten av hyllorna och samtidigt dra
at sidorna.

2. Rengdring av vdnster och hoger sida utférs med varmt vatten, och eventuellt en mycket liten mdngd
diskmedel.

TTYHYIANN HIO DNINAYLS « YISNIAS
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Ta bort dorren

For rengdringsandamal och for att ta bort dérrpanelerna kan du ta bort ugnsluckan.

Ta bort dérren

- Oppna dorren helt.

- Fall upp hoger och vanster sida av lasbygeln. (bild A)

- Stang dorren tills du stannar. Hall i bade vanster och héger
sida av dorren, stang sedan dorren igen, dorren fri fran gan-
gjarnen.

Sdtt tillbaka doérren

Nar dorren sdtts ihop igen ska det gdras i motsatt riktning
fran ddr den togs bort.

- Nar du monterar dorren, se till att bada gangjdrnen sitter
direkt i 6ppningsdppningen.

- Bada sidorna av gangjarnet maste "bita i” varandra.

- Nar dorren 6ppnas sprider sig lasstangen (bild B) B

BYTE AV UGNSLAMPA

Om glodlampan i ugnen gar sonder maste den bytas ut.
I Risk for elektriska stotar!

Stdng av reld/huvudstrémbrytare i elinstallationen.

- Stdll in en kékshandduk i ugnen nar den dr kall for att undvika skador.
- Skruva av glasskyddet genom att vrida det moturs.

- Byt ut glédlampan mot en av samma typ.

- Skruva tillbaka glasskyddet.

- Ta bort torkaren och sla pa strémbrytaren.

Regelbundna inspektioner

Forutom att halla ugnen ren bor du:
1. Utfor regelbundna kontroller av ugnens vdrmeelement och flakt. Ndr garantin har gatt ut bor du fa kami-
nen besiktigad minst en gang vartannat ar.

2. Korrigera eventuella driftsfel
Utfor periodisk rengéring och underhall av ugnen.

Varning!
Alla reparationer maste utfdras av en auktoriserad servicetekniker.
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SERVICE OCH FELSOKNING

Innan du anmdler din Thermex-produkt for service dr det viktigt att du har last installations- och/eller anvandarmanualen noggrant. Detta saker-
staller att Thermex kan ge dig basta mgjliga hjalp.

Serviceavdelningen pa Thermex kan kontaktas for:

- Teknisk support for montering och installation av din produkt.

- Fortydligande av funktionaliteter i din produkt.

- Servicebegdran under reklamationsrdtten pa din produkt.

Forsok alltid att koppla bort strémférsérjningen till produkten i ca. 5 minuter. Anslut sedan strémmen igen for att se om problemet &r 16st.

Om felet inte ar atgdrdat, koppla bort stromférsérjningen till produkten i en timme. Om produkten fortfarande inte fungerar korrekt och punk-
terna i felstkningsguiden har granskats, kontakta serviceavdelningen.

OBS: Vid forfragningar inom reklamationsratten kommer du att bli tillfragad om dokumentation av ditt kép i form av ett képkvitto. Spara darfor
alltid ditt kopkvitto.

Innan du kontaktar oss angaende servicefdrfragningar inom reklamationsratten ar det viktigt att ha all nédvandig information redo:
- Information och underlag for inkop - inkdpskvitto

- Felbeskrivning

- Modell

Servicefdrfragningar under reklamationsratten kan géras genom att fylla i serviceformularet pa www.thermex.dk/service, dar dven servicevill-
koren kan ldsas.

Felsékning

| sallsynta fall kan ugnen ha onormala haverier under tillagningen. Du kan kontrollera fellistan innan du ringer serviceavdelningen, eftersom
problemet latt kan losas.

Normal drift:

Narugnen tas i bruk for forsta gangen kan du uppleva lukt och rék i nagra timmar. Tills ugnen pa 250 grader, och den brinnerigenom i ca. 1timme.
Vanta sedan en stund tills ugnen dr kall, 8ppna luckan och reng6r ugnen.

Om den uppvdrmda maten avger mycket fukt kan varmeutloppshalet blasa ut anga under tillagningen. Detta ar normalt och skadar varken
ugnen eller maten.

Flakten startar 15 minuter efter att ugnen har borjat varma. Ndr ugnen dr avstdnegd fortsdtter flakten att ga i 35 minuter fér att kyla ner ugnen.

ONINMQST34 HI0 33IAY3S « WISNAAS
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Problem

Orsak

Foreslagen losning

ONINMQST134 HIO FIIAYIS « WISNINS

Ugnen fungerar inte

Det finns ingen strom till ug-
nen.

Anslut strommen till ugnen och kon-
trollera anslutningen

Reldet/brytaren ar avstangd

Sla pa reldet/brytaren

Timerfunktionen ar paslagen

Aterstill timerfunktionen

Lampan tdnds inte

Glédlampan &r defekt

Byt till en ny glédlampa

Det finns ingen strom till ug-
nen.

Anslut strommen till ugnen och kon-
trollera anslutningen

Ugnen slutar plotsligt att fungera under
tillagningen

Det finns ingen strom till ug-
nen.

Anslut strommen till ugnen och kon-
trollera anslutningen

Termostaten o©verhettas och
ugnen stangs av

Kontrollera om kylflakten fungerar. Om
det fungerar och problemet kvarstar,
kontakta Thermex.

Ugnen vdrms inte

Temperaturen &r inte korrekt
installd

Stdll in temperaturen

Om modellen har en timer kan
timern ha gatt ut

Stéll in timern

Varmeelementet dr skadat

Byt till ett nytt varmeelement

Det finns ingen strom till ug-
nen.

Anslut strommen till ugnen och kon-
trollera anslutningen

Vatten kommer ut ur glasddrren nar
mat tillagas

Lockets packning ar trasig

Byt till en ny packning
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Fejlkode Orsak Foreslagen l6sning

E-1 Oppen eller kortsluten sensor | Fel i sensor eller stromfarsorjning

E-2 Sensorfel Fel i givare eller virmeelement

E-3 Dorrlasfel Fel i dorrlaset

E-4 MCU-registerfel MCU-fel

E-5 Kommunikationen mellan Kommunikationsfel mellan ugnens inre
ugnens styrkort och display delar
fungerar inte

E-6 Kommunikationen mellan Kommunikationsfel mellan ugnens inre
ugnens styrkort och display delar
fungerar inte

E-7 Hog temperaturskydd, och Defekt givare, kylfldkt eller virmeele-
strommen stangs automatiskt | ment.
avinom 10 sekunder.

d300X1(34 « WISNAAS
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SISALLYS

Yleinen turvallisuus ja varoitukset
Asennus

Tekniset tiedot

Ul
w

54
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Yleiskatsaus ja tarvikkeet
Ohjauspaneeli

Asetus ja ajastintoiminnot
Uunin ohjelmat ja toiminnot

Ennen ensimmaista kayttod

Vinkkeja energian sadstamiseen

Uunin kaytto
Puhdistus ja huolto

Uunin lampun vaihto

Huolto ja vianetsinta

Virhekoodi

64

65

67
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YLEINEN TURVALLISUUS JA VAROITUKSET

Tama laite on tarkoitettu vain kotikdyttodn. Jos sitd kaytetddn muihin
tarkoituksiin, valitusoikeus raukeaa.

Kaikki asennukset on suaritettava pdtevan teknikon toimesta Ther-
mex Scandinavia A/S:n (Thermex) ohjeiden ja sovellettavan
lainsdddannon mukaisesti.

Thermex ei ole vastuussa vahingoista, jotka johtuvat virheellisestd
asennuksesta, kokoonpanosta, kdytdstd taivirheellisistd asetuksista.
Sdilyta kaytté- ja kokoamisohjeet ja luovuta ne mahdolliselle
my6hemmalle omistajalle jdlleenmyyntid varten.

ENNEN KOKOAMISTA/KAYTTOONOTTOA

Tarkista laite kuljetusvaurioiden, virheiden ja vikojen varalta valit-
témadsti vastaanotettuasi sen.

Kuljetusvaurioista tulee ilmoittaa vdlittomadsti vastaanottamisen yh-
teydessa kuljetusyhtidlle ja Thermexille.

Virheet ja viat tulee ilmoittaa Thermexille 8 pdivan kuluessa tuotteen
vastaanottamisesta tai viimeistddn ennen tuotteen asennusta/kayt-
téonottoa.

Viat ja viat tulee ilmoittaa Thermexille 8 paivan kuluessa vastaanot-
tamisesta ja viimeistddn ennen asennusta/kdyttéonottoa.

Lapset eivat saa kdyttda laitetta tai oleskella sen lahelld, elleivdt he
ole jatkuvassa valvonnassa.

Vaurioitunut laite voi aiheuttaa turvallisuusriskin. Tarkista, onko yk-
sikdssa nakyvid vaurioita. Ald koskaan kdyta vaurioitunutta laitetta.
Laitteen tyyppikilvessa mainittujen sahkotietojen (jannite ja taajuus)
tulee ehdottomasti vastata asennuspaikan olosuhteita. Vertaa tieto-
ja ennen kytkenndn tekemistd. Jos olet epdvarma, kysy koulutetulta
ammattilaiselta.

Oveaja/tai kahvaa ei saa kdyttaa laitteen nostamiseen tai siirtamise-
en.

ASENNUS

Asennuksen, huollon tai korjauksen saa suorittaa vain patevd ammat-
tihenkildstd. Ota yhteyttd Thermexiin, jos olet epdvarma laitteen
asennuksessa tarvittavista taidoista.

Laitetta eisaa asentaa oven/portin taakse, koska se voi aiheuttaa yli-
kuumenemisen.

Ala paasta lisdvarusteita tai sahkokaapeleita kosketuksiin laitteen
kuumien osien kanssa.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, huoltokumppanin tai
vastaavan pdtevyyden omaavan henkilokunnan on vaihdettava se.
Laite on sijoitettava niin, ettd virtaldhde on aina saatavilla.

Asennus on suoritettava voimassa olevien rakennusmddrdysten mu-
kaisesti.

Laite on tarkoitettu kaytettavdksi 230 voltilla +10 % ~ 50 HZ standar-
din EN 50160 mukaisesti.

Jotta laite toimisi kunnolla, jadhdytysilmaa on oltava riittdvasti. Var-
mista, etta jadhdytysilman tulo on esteetonta (esim. lampdsuojalius-
kat). Lisaksijaahdytysilmaa ei saa lammittaa liikaa muilla lammaonlah-
teilla.

Liitd laite ohjeiden mukaan.

Eri materiaalit vaativat erilaisia tulppia ja ruuveja. Kdytd tulppia ja
ruuveja, jotka sopivat materiaaliin, johon laite asennetaan.

Ruuvien ja kiinnikkeiden asennusohjeiden laiminlyénti voi aiheuttaa
sdhkoiskun

LAITTEEN KAYTTO

Jos ruoan valmistukseen kdytetddn alkoholia, muista, ettd alkoholi
haihtuu korkeissa lampétiloissa. Tdstd syntyva hoyry voi syttya kuu-
missa olosuhteissa.

Als paastd paperia tai kangasta kosketuksiin lammityselementtien
kanssa.

Ald koskaan aseta foliota tai uuninsuojakalvoa laitteen pohjalle.
Muovituotteet, jotka eivdt ole ldammdnkestdvid, voivat sulaa korkeis-
sa lampétiloissa ja vahingoittaa peltejd jne ja aiheuttaa palovaaran.
Kayta vain uuninkestdvid astioita, astioita jne. Noudata valmistajan
ohjeita.

Kayta vain alkuperdisia lisdvarusteita. Jos muita osia asennetaan, rek
lamaatiooikeus, takuu ja/tai tuotevastuu mitdtoidadn.

Sinun tulee valita kypsennysldampétila ja toiminto, joka sopii valmista-
maasi ruokaan. Varmista myds, ettd ruoka asetetaan sopivan kokoi-
seen astiaan ja kdytdt tarvittaessa tippa-alustaa.

Ylimadraiset ja irtonaiset roiskeet on poistettava ennen puhdistusta
ja kaikki lisdavarusteet on poistettava.

Pida laite ja sitd ympdroiva ympdristo aina puhtaana. Noudata lait-
teen puhdistus- ja huolto-ohjeita.

Hoyrypuhdistimia ei saa kdyttaa.

Als kayta voimakkaita hankaavia puhdistusaineita tai metallikaapi-
mia kannen lasin puhdistamiseen, koska se voi naarmuttaa pintaa ja
johtaa lasin sarkymiseen.

Jos ruoka savuaa kypsennyksen aikana, pida luukku suljettuna liekkien
tukahduttamiseksi. Pysdytd prosessi sammuttamalla laite ja irrotta-
malla se. Oven saa avata vasta, kun savu on havinnyt.

Kaorkeiden lampétilojen vuoksi laitteen Idhelld olevat esineet voivat
syttya palamaan. Ald koskaan kdyta laitetta tilan lammittamiseen.
Oljy ja rasva voivat aiheuttaa palovaaran, jos ne kuumenevat liikaa.
Pida yksikkod silmalla, kun kaytat 6ljya tai rasvaa. Ald koskaan sam-
muta 6ljy- ja rasvapaloa vedelld. Sammuta laite ja tukahduta liekit
varovastijattamalla luukku kiinni.

Ald koskaan sailyta tai kdyta sydvyttavid kemikaaleja, hoyryja, sytty-
vid aineita tai muita kuin elintarviketuotteita laitteessa tai sen lahel-
|d. Se on erityisesti suunniteltu kdytettdvaksi ruoan lammittdamiseen
tai kypsentdmiseen. Sy6vyttdvien kemikaalien kayttd ldmmittdamise-
en tai puhdistukseen vahingoittaa yksikkod ja voi aiheuttaa hen-
kilévahinkoja.

Kayton aikana laite lampenee. Varo koskettamasta laitteen sisdlla
olevia lammityselementtejd.

IWons

LISUNLIOYVA VI SNNSITIVAYNL NINITTA



Inons

SNANN3ISY

54 THERMEX THO1BFPY

M 905211020227032023

Fig. 1

Uuni on asennettava integroituna kaappiin. Turvaetdisyys
ympardiviin sivuihin, kodinkoneisiin ja keittion seiniin on pidet-
tdvd. Varmista, ettd asennusreikd on kuvassa ilmoitettujen mit-
tojen mukainen (arvot millimetreina).

Uunin kanssa ldheisessa kosketuksessa alevien pintojen, lami-
naattien ja liimojen tulee olla kuumuutta kestavid min. 100°.

Keittion kaapit on asetettava vaakasuoraan ja kiinnitettdva. Uu-
nin ja ympdroivdn yksikon etuosan vadliin on jatettdvd 5 mm:n
tila.

Fig 2

On tdrkedd varmistaa uunin riittdva jadhdytys. Jadhdytys- ja il-
mavirta lapivientien tulee olla kuvan mukaiset. TARKEAA: Raiti-
sta ilmaa on oltava sekd kaapin yla- ettd alaosassa.

Fig. 3

Jos uunin alla on vetolaatikko, uunin ja laatikon valiin on asen-
nettava hylly. Muuten on olemassa ylikuumenemisen ja ddrim-
madisissa tapauksissa tulipalon vaara.

562 -

585 mm




M 905211020227032023

THERMEX THO1BFPY 55

Fig. 4

Asenna uuni kaappiin. Varmista, ettd kaapelit jne. on oikein si-
joitettu eika jaa puristuksiin asennuksen aikana.

Fig. 5

Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla ja aluslevyilla kuvan osoittamalla
tavalla.

Sahkdasennus

ATémé uuni on maadoitettaval!

Thermex® ei ole vastuussa vahingaista, jotka aiheutuvat uunin
kdytostd ilman maadoitettua sdhkdliitdntdd. Myos virheellisen
asennuksen aiheuttama sdhkaéiskun, oikosulun tai tulipalon
vaara! Uunin saa liittdd verkkovirtaan vain valtuutettu ammat-
tilainen, ja uunin takuu on voimassa vain oikean asennuksen
jalkeen.

Johdon vaurioituminen aiheuttaa sahkoiskun, oikosulun tai tu-
lipalon vaaran. Johto ei saa jadda puristuksiin, taipua tai joutua

A kosketuksiin uunin kuumien osien kanssa. Jos johto on vaurioi-
tunut, valtuutetun sdhkdasentajan on vaihdettava se.

Verkkovirran tulee vastata uunin tyyppikilvessa ilmoitettuja ti-

A etoja.

Sahkoiskun vaara.

A Ennen sdhkoasennuksen aloittamista jannite on kytkettdva
pois padlta.
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TEKNISET TIEDOT

Voltage/frequency 220-240V, 50Hz
Total power consumption 3250W
Cable type/section HO5VV-F 3*1.5mm2
Cable length 1.2m
External dimensions(height/width/depth) 595/595/575NmmN
Installation dimensions(h/w/d) 600/600/ min 5758mmN
Main oven Multifunction oven
Energy efficiency class A
Oven lamp 25W/300°C
Grill power consumption 2800 W
- )}
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OHJAUSPANEELI

Uunin ohjauspaneeli ja sen toiminnot selitetddn tdssd. Yksittdiset yksityiskohdat ja toiminnot voivat vaih-

della uunin mallista riippuen.

BO0O0®@EO0OE
0 EEBE

CI BBBY  [2BE:BBM
- O +

Painikkeiden toiminta:

KB K1
Valitse toiminto Miinus (ajastin)
/lampétila
Display:
1 2
! !
ga8-
F
l
3

1 Ldmpotila-arvon ndytto
2 Celsius ilmaisin

3 Fahrenheitin ilmaisin

4 Halytys/ajastinkuvake

5 Kypsennysaika kuvake

KB K1 K2 K3
K2 K3
Jarjestelmaaika/ajastin/ Plus (ajastin)
halytys

4 5 6 7

I

A . h

A . min

89 10

6 Aikanadytto (jarjestelman aika, heratyskello, tyo
aika, héalytys)
7 Aikayksikko
8 Oven lukko

9 Viivdstetty kaynnistys

10 Aikayksikko
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ASETUS JA AJASTINTOIMINNOT

1. Kytke uuni péille
Liitd uuni verkkovirtaan, kaikki ndyttétaulun merkkivalot syttyvat ja siirtyvdt sitten alkuperdiseen valmi-
ustilaan. Alkuvalmiustilan aikana jarjestelman kello on aina p&alla. (Kuten kuvassa1.)

alaala

Kun uuni kdynnistetddn, uunin luukun lukko alkaa tarkistaa itseddn. Itsetarkastuksen aikana oven lukko
liikkuu automaattisesti edestakaisin. Jos virhekoodi “E-3" ilmestyy [dmpotilandytdlle itsetarkastuksen ai-
kana, voit painaa ja pitda KB- tai K2 “ " -painiketta peruuttaaksesi virhekoodin ja palataksesi valmiustilaan.

2. Aseta kello/jarjestelman aika

Paina valmiustilassa kerran siirtydksesi kellon asetustilaan. Tdlla hetkella kellon tuntikuvake ": " ei vilku,
mutta tunnit ja minuutit ndytéssa vilkkuvat (mukaan lukien "h”-kuvake ja "min”-kuvake, 1 kerta/sekunti)

Aseta aika painamalla "+" ja " -” (0:00-23:59-0:00).

Huomautus: Pitka painallus "+ / =" sddtdd kelloa asteittain 5 minuuttia kerrallaan. Lyhyt painallus "+ / ="
sadtda 1min.

1 Jh
Il ﬁw min

1) ()
-
Kun olet asettanut kellon/jarjestelmdn ajan, odota 10 sekuntia vahvistaaksesi valitun ajan automaatti-
sesti.

Kun asetat tunteja ja minuutteja, minuuttien ja tuntien arvot vilkkuvat; Kun kellon asetus on valmis, jos ei
" " 10 sekunnin kuluessa vahvistaa, jdrjestelma suorittaa oletuksena kellon asettamisen ja poistuu kellon
asetuksesta.

Jos uunista katkaistaan virta, kello nollautuu.
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3. Aseta halytys Q

Paina valmiustilassa “ " kahdesti siirtydksesi hdlytyksen asetustilaan. Tdlla hetkella kellon heratyskuvake
vilkkuu.

Aseta aika painamalla "+" ja " -” (0:00-23:59-0:00).

Huomautus: Pitkd painallus "+ / =" sddtda kelloa asteittain 5 minuuttia kerrallaan. Lyhyt painallus "+ / ="
sadtda 1 min.

Kun olet asettanut kellon/jdrjestelmdn ajan, odota 10 sekuntia vahvistaaksesi valitun ajan automaatti-
sesti.

Kun asetat tunteja ja minuutteja, minuuttien ja tuntien arvot vilkkuvat; Kun kellon asetus on valmis, jos ei
" " 10 sekunnin kuluessa vahvistaa, jarjestelma suorittaa oletuksena kellon asettamisen ja poistuu kellon
asetuksesta.

4. Aseta kypsennysaika —}

Paina valmiustilassa “ " kolme kertaa siirtyaksesi kypsennysajan asetustilaan. Tdssad vaiheessa kellon kyp-
sennysajan kuvake vilkkuu. Halutun paistoohjelman ja [dmpétilan asetukset on asetettava ennen paistoai-
kaa. Kun kypsennysaika on valittu, uuni paistaa halutun ajan.

Aseta aika painamalla "+" ja " -” (0:00-23:59-0:00).

Huomautus: Pitkd painallus "+ / =" sddtda kelloa asteittain 5 minuuttia kerrallaan. Lyhyt painallus "+ / ="
sadtda 1 min.

Kun olet asettanut kellon/jdrjestelmdn ajan, odota 10 sekuntia vahvistaaksesi valitun ajan automaatti-
sesti.

Kun asetat tunteja ja minuutteja, minuuttien ja tuntien arvot vilkkuvat; Kun kellon asetus on valmis, jos ei
" " 10 sekunnin kuluessa vahvistaa, jarjestelma suorittaa oletuksena kellon asettamisen ja poistuu kellon
asetuksesta.

5. Aseta viivastetty kdynnistys |$|

Paina valmiustilassa “ " neljd kertaa aktivoidaksesi viiveen kaynnistyksen asetustilan. Tdssa vaiheessa
kellon viivastetty kdynnistyskuvake vilkkuu. Halutun paahtoohjelman, [ampdtilan ja paistoajan asetukset
on asetettava ennen kuin viivastetty kaynnistys asetetaan.

Aseta aika painamalla "+" ja " -” (0:00-23:59-0:00).

Huomautus: Pitkd painallus "+ / =" sddtda kelloa asteittain 5 minuuttia kerrallaan. Lyhyt painallus "+ / ="
sadtda 1 min.

Kun olet asettanut kellon/jdrjestelmdn ajan, odota 10 sekuntia vahvistaaksesi valitun ajan automaatti-
sesti.

Kun asetat tunteja ja minuutteja, minuuttien ja tuntien arvot vilkkuvat; Kun kellon asetus on valmis, jos ei
" " 10 sekunnin kuluessa vahvistaa, jarjestelma suorittaa oletuksena kellon asettamisen ja poistuu kellon
asetuksesta.
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UUNIN OHJELMAT JA TOIMINNOT

Kun uuni on valmiustilassa, voit vaihtaa eri toimintojen vdlilla kadntdmalld nuppia KB.

ORI

BREEnEE

\& J,

Kun valitset toiminnon, valitun toiminnon oletusldampdtila ndytetddn. Kun haluttu toiminto on valittu, pai-
na varovasti KB-painiketta. Kypsennysldmpdtila voidaan nyt asettaa kdantamalla KB-nuppia. Kun haluttu
kypsennyslampdtila on valittu, kaynnista uuni painamalla uudelleen varovasti KB-painiketta. Jos valitaan
PYRO-toiminto, joka on itsepuhdistusohjelma, toimintatila aktivoidaan suoraan painamalla painiketta KB
kevyesti.

Jos kypsennysldmpotilaa ei ole asetettu tai KB-painiketta ei paineta kevyesti 10 sekunnin kuluessa toimin-
non valinnasta, jdrjestelmd palaa automaattisesti valmiustilaan. Tydtilan aikana uuni ndyttda kuten kuvas-
sab.

Yleiskatsaus ylld olevista ohjelmista ja niiden toiminnasta

Sulatus: Tuuletin kdy ilman lampod pakasteiden sulatusajan lyhentdmiseksi. Ruoan su-
latukseen kuluva aika riippuu huoneen lampd6tilasta, ruuan mddrdstad ja tyypistd. Tarkista
aina ruoan pakkauksesta sulatusohjeet.

Puoligrilli: Tama kypsennysmenetelmd hyddyntdd vain ylemmdn [dmmityselementin
sisdosaa, joka ohjaa lammaon alaspdin ruokaan. Tdma toiminto sopii pienten pekonin,
paahtoleivan ja lihan jne. grillaamiseen.

Taysgrilli: Tamd kypsennysmenetelmd hyodyntdd ylemman lammityselementin sisa- ja
ulkoosaa, joka ohjaa lammaon alaspdin ruokaan. Tamad toiminto soveltuu keskikokoisten
tai suurten makkaraannosten, pekonien, pihvien, kalan jne. grillaamiseen.

Kiertoilma ja grilli: Tama tila kdyttad ylempdd [dmmityselementtid ja tuuletinta yhdessd,
jotta sisdinen lampo pddsee kiertdmddn nopeammin. Se soveltuu ruoan nopeaan val-
mistukseen, ja sitd voidaan kayttad esimerkiksi naudanlihan, hampurilaisen ja joidenkin
vihannesten valmistukseen.

Kiertoilma: Tamad toiminto kdyttdd tuuletinta ldmman kierrattdmiseen ruoan kypsenta-
miseen. Paistoaika lyhenee. Ldmmityspuhallin siirtad ldmmon tasaisesti jokaiselle ritilalle
uunissa ja valttaa makujen sekoittumisen eri ruokien valilld.

Perinteinen uuni (ylempi ulko- ja alaelementti):

Tdmad kypsennysmenetelma tarjoaa perinteisen kypsennyksen ylemmadstd ja alemmasta
ldmmityselementistd tulevalla [dmmdlld. Tama toiminto soveltuu vain paistamiseen ja
leivontaan yhdella hyllylla.

[ @ & 3 O
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Perinteinen grilli: Tamd kypsennysmenetelma on perinteinen kypsennysmenetelmad,
jossa lampo [ahtee yla- ja alalampodelementeistd, kun taas puhallin auttaa kierrdttamadn
lampoa tasaisen paistotuloksen saavuttamiseksi. Tdma toiminto soveltuu vain paistami-
seen ja leivontaan yhdella hyllylla.

Tuuletin ja pohjaelementti: Tamad kypsennysmenetelmd kdyttdd pohjalammityselement-
tid tuulettimen kanssa, mikd auttaa kierrdttdmaan ldmpod nopeasti. Tamd toiminto sopii
ruoille, jotka on [ammitettdva pohjasta, esimerkiksi pizzaa jne.

Pohjalimmitys: Tdmad kypsennysmenetelma kdyttdd pohjaldmmityselementtid. Tamd
toiminto sopii ruoalle, joka on [dmmitettdvd pohjasta.

Pizza: Tdma kypsennystapa kdyttdd takatuuletinta yhdessd alemman lampdévastuksen
kanssa ja soveltuu nopeaan l[dmmitykseen esim. pizza.

Nopea esilammitys: Tamad tila kdyttdd ylemmadn [dmmityselementin sisd- ja ulkoosaa,
samoin kuin alemman lammityselementin, vuorottelevaan lammadnkiertoon. Tdssd tilassa
tuuletin on myds toiminnassa jakaakseen [ampda tasaisesti ja lyhentddkseen ruoan kyp-
sennysaikaa. Sopii uunin nopeaan esilammitykseen.

Kiertoilmakypsennys: Tama kypsennysmenetelmd kdyttdd yldlammityselementtid,
takaldmmityselementtid ja takaosan nopeaa tuuletinta ruoan lammittamiseen ja paista-
miseen. Lamp0 yhdessa tuulettimen kanssa poistaa ruoan pinnan kosteuden nopeasti,
jolloin ruoasta muodostuu rapea pinta.

Energiaa sddstdva grillaus: Tamd kypsennysmenetelmad kdyttdd ylempada sisdlampdele-
menttid ja alempaa l[dmpoelementtid ldmpdotilan sdatdamiseen, mika tekee grillauksesta
energiaa sddstavdmpda ja sopii pddasiassa suurille ruoille. Uunin [ampotila nousee hita-
asti, lampo imeytyy kokonaan ja ylimadrdinen lammonkulutus vahenee.

Pyro / itsepuhdistustoiminto:

1. Ennen itsepuhdistustoiminnon kayttoa kaikki tarvikkeet, kuten arina, uuni ja sivukan-
nattimet, on poistettava uunista, muuten korkea lampdtila vaurioittaa varusteita.

2. Kun uunin [ampéotila saavuttaa korkean l[dmpotilan, rasva ja ruokajdamat hiiltyvat ja ne
voidaan sitten puhdistaa helposti.
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ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Uunin [dmmitys

Poistaaksesi uuden uunin hajun, ldmmitd uuni sen ollessa tyhjd. Yksi tunti "perinteinen uuni” -toiminnolla
250°:ssa on ihanteellinen tahdn tarkoitukseen. Varmista, ettd uunin sisdosaan ei jaa pakkausmateriaalia.

Tarvikkeiden puhdistus
Ennen kuin kaytat lisdvarustetta ensimmaisen kerran, puhdista se huolellisesti ldmpimalld saippuavedelld
ja pehmealld astianpesusienelld.

VINKKEJA ENERGIAN SAASTAMISEEN
Seuraavat tiedot auttavat sinua kdyttdmddn uunia taloudellisesti ja energiaa sddstdvdlla tavalla:

1. Kdyta uunissa tummia tai emaloituja astioita, silld ldammadnsiirto paranee.

2. Kun valmistat ruokiasi, esildmmitd, jos sitd suositellaan kdyttdoppaassa tai valmistusohjeissa.

3. Ald avaa uunin luukkua tarpeettomasti kypsennyksen aikana.

4. Yritd valmistaa useampi kuin yksi ruokalaji uunissa samaan aikaan aina kun mahdollista. Voit valmistaa
ruokaa asettamalla kaksi uunipeltia ritildlle.

5. Valmista useampi kuin yksi ruokalaji perdkkdin. Uuni on jo kuuma.

6. Voit saddstdd energiaa sammuttamalla uunin muutama minuutti ennen kypsennysajan paattymista. Ald
avaa uunin luukkua. Ruoka kypsenee loppuun jdlkilammaolla.

7. Sulata pakastetut ruoat ennen niiden valmistamista.

UUNIN KAYTTO

Yleistd leivonnasta, paistamisesta ja grillauksesta.

Palovammavaara kuumasta hdyrystd! Ole varovainen avaaessasi uunin luukkua, silla hdyryd voi tulla ulos.
Sinun tulee valita kypsennyslampdtila ja toiminto, joka sopii valmistamaasi ruokaan. Varmista myads, ettd
ruoka asetetaan sopivan kokoiseen astiaan ja kdytat tarvittaessa tippa-alustaa.

Vinkkejd leivontaan

1. Kayta tarttumattomalla pinnoitteella pdadllystettyjd sopivia metallilevyjad tai alumiinisdilidita tai lammadn-
kestdvia silikonimuotteja.

2. Kdyta jalustalla olevaa tilaa mahdollisimman hyvin.

3. On suositeltavaa sijoittaa uunivuoat ritildn keskelle.

4. Pida uunin luukku kiinni.

Vinkkejd paistamiseen

1. Sitruunamehun ja mustapippurin kayttd parantaa ruoanlaittoa, kun kypsenndt kokonaista kanaa, kalkku-
naa tai muuta isoa lihapalaa.

2. Luullisen lihan kypsyminen kestdd noin 15-30 minuuttia kauemmin kuin samankokoisen luuttoman
paisti.

3. Sinun tulisi laskea noin 4-5 minuuttia kypsennysaikaa per senttimetri lihan paksuudessa.

4. Anna lihan levdtd uunissa noin 10 minuuttia kypsennysajan jdlkeen. Mehu jakautuu paremmin koko pais-
tille eika valu pois, kun lihaa leikataan.

5. Uuninkestdvdssd astiassa olevat kalat asetetaan ritildlle keski- tai alatasolle.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Uunin puhdistus

- Uuni on puhdistettava jokaisen kdyton jalkeen. Uunia puhdistettaessa tulee valaistus olla padllg, jotta
pinnat ndkyvat paremmin.

- Uunin kammio tulee pestd vain lampimalld vedelld ja pienelld mdardlla astianpesuainetta.

- Pyyhi uunitilan puhdistamisen jdlkeen kuivaksi.

- Ala koskaan puhdista uunin pintoja hdyrypuhdistuksella.

- Uunilokero tulee puhdistaa vain lampimaélla saippuavedelld, joko sienelld tai pehmealld liinalla. Ald kayta
hankaavia puhdistusaineita.

- Uunin pohjalle mahdollisesti ilmestyvdt tahrat ovat perdisin 6ljystd tai roiskuneesta ruoasta. Nditd roi-
skeita esiintyy kypsennyksen aikana. Ndma voivat johtua siitd, ettd ruoka on kypsennetty liian korkeassa
l[dmpotilassa tai asetettu liian pieneen astiaan.

- Uunin ulkopinnat tulee puhdistaa vain lampimalld saippuavedelld, joko sienelld tai pehmeadlld liinalla. Ala
kdytd hankaavia puhdistusaineita.

- Jos kdytdt uunisi pinnoille mitd tahansa uuninpuhdistusainetta, tarkista puhdistusaineen valmistajalta,
ettd se soveltuu kdytettdvdksi uunissasi.

- Takuu ei kata puhdistusaineen aiheuttamia uunin vaurioita, vaikka uunin takuuaika olisi voimassa.

- Ala kdytad hankausaineita sisaltavia puhdistusaineita lasin etupaneelin puhdistamiseen ja huoltamiseen.

Sivujen puhdistus

Uunin sivujen puhdistamiseen ei tarvita uuninpuhdistusainetta tai muita erityisid puhdistusaineita. On
suositeltavaa pyyhkia uuni kostealla liinalla sen ollessa vield kuuma.

Sivuseinien ja uunin luukun puhdistamiseen

1. Irrota vasen ja oikea sivukannatin. Tama tehdddn tyontdmadlla hyllyjen alareunaan ja vetamalla sivuille
samanaikaisesti.

2. Vasemman ja oikean puolen puhdistus suoritetaan lampimalld vedelld ja mahdollisesti hyvin pienelld
madrdlld astianpesuainetta.

IWons
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Oven poistaminen

Voit irrottaa uunin luukun puhdistusta ja ovipaneelien irrottamista varten.

Irrota ovi

- Avaa ovi kokonaan.

- K&anna ylos lukitustangon oikea ja vasen puoli. (kuva A)

- Sulje ovi, kunnes se pysahtyy. Pidd kiinni sekd vasemmasta
ettd oikeasta reunasta ja sulje sitten ovi uudelleen, ovi va-
pautuu saranoista.

Asenna ovi takaisin

Kun ovi asennetaan paikalleen, se on tehtdva pdinvastaisessa
jarjestyksessd kuin irrotettaessa.

- Kun asennat ovea, varmista, ettd molemmat saranat aset-
tuvat suoraan aukkoon.

- Saranan molempien puolten on "purrattava” toisiaan.

- Kun ovi avataan, lukitustanko levida (kuva B) B

UUNIN LAMPUN VAIHTO

Jos uunin valon polttimo rikkoutuu, se on vaihdettava.
I Sahkoiskun vaaral

Kytke uunin virta pois pdalta sahkokeskuksesta.

- Aseta keittiopyyhe uuniin kylmdna, jotta se ei vahingoitu.

- Ruuvaa lasikansi irti kadntamalld sita vastapdivadn.

- Vaihda polttimo samantyyppiseen.

- Kierra lasikansi takaisin kiinni.

- Ota pyyhe pois uunista ja kytke uunin virta pddlle sahkdkeskuksesta.

Saannolliset tarkastukset

Uunin puhtaana pitdmisen lisaksi sinun tulee:
1. Suorita uunin lammityselementtien ja tuulettimen sadnnolliset tarkastukset. Kun takuu on umpeutunut,
tulee uuni tarkastaa vahintadn kahden vuoden valein.

2. Karjaa mahdolliset kayttovirheet
Suorita uunin sadnndéllinen puhdistus ja huolto.

Varoitus!
Kaikki korjaukset tulee suorittaa valtuutetun huoltoteknikon toimesta.
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HUOLTO JA VIANETSINTA

Ennen kuin ilmoitat Thermex-tuotteesi huoltoon, on tarkedd, ettd olet lukenut huolellisesti asennus- ja/tai kdyttéoppaan. Tdmd varmistaa, ettd
Thermex voi tarjota sinulle parasta mahdollista apua.

Thermexin palveluosastoon voi ottaa yhteytta:

«  Tekninen tuki tuotteesi kokoamiseen ja asennukseen.

»  Tuotteesi toimintojen selvennys.
«  Palvelupyynto tuotteellesi valitusoikeudella.

Katkaise tuotteen virta n. 5 minuutiksi. Kytke sitten virta uudelleen ndhddksesi, onko ongelma ratkennut.
Jos virhe ei poistu, irrota tuotteen virransyottd tunniksi. Jos tuote ei vieldkddn toimi kunnolla ja vianetsintdoppaan kohdat on kadyty Idpi, ota
yhteytta huoltoon.

HUOMAA: Reklamaatio-oikeuden piiriin kuuluvissa tiedusteluissa sinulta pyydetddn asiakirjat ostoksestasi ostokuitin muodossa. Sdilyta siis
aina ostokuitti.

Ennen valitusoikeuden piiriin kuuluvien palvelupyyntojen tekemista on tdrkedd, ettd kaikki tarvittavat tiedot ovat valmiina:
. Ostoksia koskevat tiedot ja asiakirjat - ostokuitti

«  Virheen kuvaus

e Malli

Reklamaatiooikeudelliset palvelupyynnét voi tehdd tdyttamalld palvelulomakkeen osoitteessa www.thermex.fi/huolto, josta voit lukea myds
palveluehdot.

Tiedustelut teknisesta tuesta tai toimintojen selvennyksesta voi tehda lahettamalla kyselyn osoitteeseen info@thermex.fi tai puh. +358
942454000.

Ongelmien karttoittaminen

Harvinaisissa tapauksissa uunissa voi olla epdtavallisia toimintahdiriditd kypsennyksen aikana. Voit tarkistaa virheluettelon ennen kuin soitat
huoltoon, koska ongelma voidaan ratkaista helposti.

Normaali operaatio:

Kun uuni otetaan kdyttédn ensimmdisen kerran, saatat tuntea hajua ja savua muutaman tunnin ajan. Kdytd uuni "perinteinen uuni” -toiminnolla
250°:ssa yhden tunnin ajan. Odota sitten hetki, kunnes uuni jadhtyy, avaa luukku ja puhdista uuni.

Jos kuumennetusta ruoasta vapautuu paljon kosteutta, [dmmonpoistoaukko voi puhaltaa hoyrya kypsennyksen aikana. Tadmd on normaalia eika
vahingoita uunia tai ruokaa.

Puhallin kdynnistyy 15 minuuttia sen jdlkeen, kun uuni on alkanut ldmmittdd. Kun uuni sammutetaan, tuuletin jatkaa toimintaansa 35 minuuttia
uunin jadhtymiseksi.

IWons

VINISLINVIA VI 0L10NH



Inons

66 THERMEX THO1BFPY

M 905211020227032023

Ongelma

Syy

Ehdotettu ratkaisu

YLNISLINVIA v 0L10NH

Uuni ei toimi

Uunissa ei ole virtaa.

Kytke uuniin virta ja tarkista liitanta

Sulake/kytkin on pois paalta

Kytke sulake/kytkin paalle

Ajastintoiminto on kytketty
paille

Nollaa ajastintoiminto

Lamppu ei syty

Polttimo on viallinen

Vaihda uuteen lamppuun

Uunissa ei ole virtaa.

Kytke uuniin virta ja tarkista liitanta

Uuni lakkaa yhtdkkia toimimasta kyp-
sennyksen aikana

Uunissa ei ole virtaa.

Kytke uuniin virta ja tarkista liitdnta

Termostaatti on ylikuumen-
tunut ja uuni sammuu

Tarkista, toimiiko jdahdytystuuletin.
Jos se toimii ja ongelma jatkuu, ota yh-
teyttd Thermexiin.

Uuni ei kuumene

Lampédtilaa ei ole asetettu
oikein

Aseta lampétila

Jos mallissa on ajastin, ajastin
saattaa olla vanhentunut

Aseta ajastin

Lammityselementti on vauri-
oitunut

Vaihda uuteen lammityselementtiin

Uunissa ei ole virtaa.

Kytke uuniin virta ja tarkista liitdnta

Vettad tulee ulos lasiovesta, kun ruokaa
valmistetaan

Kannen tiiviste rikki

Vaihda uuteen tiivisteeseen
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Virhekoodi Kuvaus Syy

E-1 Anturi auki tai oikosulussa Virhe anturissa tai virtalahteessa

E-2 Anturin virhe Virhe anturissa tai lammityselemen-

tissa

E-3 Oven lukkovirhe Vika oven lukossa

E-4 MCU-rekisterivirhe MCU-virhe

E-5 Yhteys uunin ohjauskortin ja Yhteysvirhe uunin sisdosien vililla
nayton valilla ei toimi

E-6 Yhteys uunin ohjauskortin ja Yhteysvirhe uunin sisdosien valilla
ndyton valilla ei toimi

E-7 Suojaus korkealta lampétilalta, | Viallinen anturi, jddhdytyspuhallin tai
ja virta katkeaa automaatti- lammityselementti.
sesti 10 sekunnin kuluessa.

IWons
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SEGURIDAD GENERAL Y ADVERTENCIA

Este dispositivo esta destinado tnicamente para uso residencial. Si se
utiliza para otros fines, caduca el derecho de reclamacion.
Todainstalacion debe ser realizada por un técnico calificado de acuerdo
con las instrucciones de Thermex Scandinavia A/S (Thermex) y la legis
lacién aplicable.

Thermex se exime de toda responsabilidad por los dafios resultantes
de unainstalaciéon, montaje, uso o configuracién incorrectos.
Conserve las instrucciones de uso y montaje y entrégueselas a un po-
sible propietario posterior en caso de reventa.

ANTES DEL MONTAJE/PUESTA EN MARCHA

Lea atentamente Ias instrucciones de usoy montaje antes de poner en
uso la unidad. Contiene instrucciones importantes para la instalacion,
seguridad, uso y mantenimiento.

Inmediatamente después de recibirla, compruebe la unidad en busca
de dafios de transporte, errores y defectos.

Los dafios de transporte se informan inmediatamente después de la
recepcion a la empresa de transporte y Thermex.

Las fallas y los defectos deben informarse a Thermex dentro de los 5
dias posteriores a la recepcién y, a mas tardar, antes de la instalacion/
puesta en marcha.

Los nifios no deben usar el dispositivo ni permanecer cerca del mismo
3 menos que estén bajo supervisién constante.

Un dispositivo dafiado puede significar un peligro para la seguridad.
Revise la unidad en busca de dafos visibles. Nunca use un dispositivo
dafado.

Los datos de conexién (voltaje y frecuencia), que aparecen en la placa
de identificacién del dispositivo, deben estar absolutamente de acuer-
do con las condiciones existentes en el lugar de instalacién. Compare
los datos de conexién antes de conectarse. En caso de duda, consulte
a un profesional capacitado.

La puertay/oel tirador no deben usarse para levantar o mover la unid-
ad.

MONTAJE

Lainstalacion, el mantenimiento o la reparacion solo pueden ser realizados por
personal especializado cualificado. Consulte a Thermex si tiene dudas sobre las
habilidades necesarias en relacion con la instalacion de la unidad.

La unidad no debe instalarse detras de una puerta/portén, ya que esto puede
provocar un sobrecalentamiento.

No permita que los accesorios o los cables eléctricos entren en contacto con las
partes calientes de la unidad.

Siel cable de alimentacion esta dafnado, debe ser reemplazado por el fabricante,
S.AT. o personal calificado similar.

El dispositivo debe colocarse de tal manera que la fuente de alimentacion esté
disponible en todo momento.

La instalacién debe realizarse de acuerdo con las normas de construccion apli-
cables.

El dispositivo esta disefiado para funcionar a 230 voltios +10%~ 50 HZ, seglin
EN 50160.

Para que la unidad funcione correctamente, debe haber suficiente suministro de
aire de refrigeracion. Aseglrese de que el suministro de aire de refrigeracién no
esté obstaculizado (p. ej., por tiras de proteccion contra el calor). Ademas, el aire
de refrigeracién no debe calentarse demasiado por otras fuentes de calor.
Conecte el dispositivo de acuerdo con las instrucciones.

Diferentes materiales requieren diferentes tacos y tornillos. Utilice tacos y tor-
nillos que coincidan con el material en el que se va a montar la unidad.

Sino sigue las instrucciones para instalar tornillos y soportes, puede sufrir una

descarga eléctrica.

USO DEL DISPOSITIVO

Sise usa alcohol para preparar alimentos, tenga en cuenta que el alco-
hol se evapora a altas temperaturas. El vapor de aqui puede encender-
se en los calentadores calientes.

No permita que el papel o la tela entren en contacto con los elementos
calefactores.

Nunca cologue papel de aluminio o papel protector para horno en la
parte inferior de la unidad.

Los productos de plastico que no son resistentes al calor pueden der-
retirse a altas temperaturas y pueden dafar el dispositivo y crear un
riesgo de incendio. Utilice tnicamente fuentes de horno, vajilla, etc.
Observe las instrucciones del fabricante.

Utilice inicamente accesarios originales. Si se montan otras piezas, el
derecho areclamar, la garantia y/o la responsabilidad del producto qu-
edan anulados.

Debe elegir una temperatura de coccién y una funcién que se adapte a
la comida que esta preparando. También debe asegurarse de que la
comida se cologue en un plato de tamafo adecuado y que utilice Ia
bandeja de goteo cuando corresponda.

Los derrames sobrantes y sueltos deben eliminarse antes de la limpie-
zay deben retirarse todos los accesorios.

Mantenga siempre limpio el dispositivo y el entorno que lo rodea. Siga
las instrucciones de limpieza y mantenimiento de la unidad.

No se deben utilizar limpiadores a vapor.

No use limpiadores abrasivas fuertes o raspadores de metal para lim-
piar el vidrio de la tapa, ya que esto puede rayar la superficie y hacer
que el vidrio se rompa.

Sila comida genera humo durante Ia coccién, mantenga la puerta cer-
rada para sofocar las llamas. Detenga el proceso apagando el disposi-
tivo y desconectandolo. La puerta solo debe abrirse cuando el humo
haya desaparecido.

Debido a las altas temperaturas, pueden producirse incendios en los
objetos cercanos a la unidad encendida. Nunca use el dispositivo para
calentar espacios.

El aceite y la grasa pueden provocar un riesgo de incendio si se so-
brecalientan. Vigile la unidad cuando utilice aceite o grasa. Nunca
apague los incendios de aceite y grasa con agua. Apague la unidad y
sofoque cuidadosamente las llamas dejando la puerta cerrada.

Nunca almacene ni use productos guimicos corrosivos, vapores, sus-
tancias inflamables o productos que no sean alimentos dentro o cerca
de la unidad. Esta especialmente disefiado para su uso al calentar o
cocinar alimentos. El uso de productos quimicos corrosivos para calen-
tar o limpiar dafara la unidad y puede provocar lesiones personales.
Durante el uso, el dispositivo se calienta. Tenga cuidado de no tocar los
elementos calefactores del interior de |a unidad.

VIINILHIAAY A TVHINID dvaidno3s « T0NvdS3
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Fig. 1

El horno debe instalarse como una unidad de gabinete empo-
trada. Se debe mantener una distancia de seguridad con los
costados circundantes, los electrodomésticos y las paredes de
la cocina. Verifique que el orificio donde se instala el horno esté
de acuerdo con las dimensiones especificadas en la ilustracion
(valores en mm).

Las superficies, laminados y adhesivos que estén en estrecho
contacto con el horno deben ser resistentes al calor hasta min.
100°.

Los gahinetes de cocina deben estar nivelados v fijos. Se requ-
iere un espacio libre de 5 mm entre el horno vy los frentes de la
unidad circundante.

Fig. 2

Es importante garantizar una refrigeracién suficiente para el
horno. Los cortes para el enfriamiento y el flujo de aire deben
estar presentes de acuerdo con la ilustracion. IMPORTANTE: El
acceso al aire fresco debe estar presente tanto en la parte supe-
rior como en la inferior del gabinete.

Fig. 3

Sihay un cajon debajo del horno, debe instalarse un estante en-
tre el horno y el cajon. De lo contrario, existe riesgo de sobreca-
lentamientoy, en casos extremos, de incendio.

S5,

562 -

585 mm
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Fig. 4

Instale el horno en el gabinete. Asegurese de que los cables, etc.
estén colocado correctamente y no se pellizque durante la in-
stalacion.

Fig. 5

Asegure el horno con 2 tornillos y arandelas como se muestra en
la ilustracion.

Instalacion eléctrica

AiEste horno debe estar conectado a tierral

Thermex® no se hace respansable de los dafios causados por el
uso del horno sin una conexion eléctrica a tierra. jTambién riesgo
de descarga eléctrica, cortocircuito o incendio causado por una
instalacion incorrecta! El horno solo puede ser conectado a la red
eléctrica por un profesional autorizado, y la garantia del horno
solo es valida después de una correcta instalacion.

Existe riesgo de descarga eléctrica, cortocircuito o incendio
causado por dafios en el cable. El cable no debe quedar pinzado,

A doblado ni entrar en contacto con partes calientes del horno. Si
el cable esta dafiado, debe ser reemplazado por un electricista
autorizado.

La red debe corresponder a los datos especificados en la placa de
A caracteristicas del horno.

: Riesgo de shock eléctrico.

Antes de iniciar la instalacién eléctrica, el relé debe estar desco-
nectado/apagado.

3(VINOW « TONVdS3
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Voltaje/frecuencia 220-240V, 50Hz
Consumo total de energia 3250W
Tipo de cable/seccion HO5VV-F 3*1.5mm2
Longitud del cable 1.2m
Dimensiones externas(altura/anchura/fondo) 595/595/5758mmN
Dimensiones de instalacién (alt/anc/f) 600/600/ min 5758mmN
Horno principal Multifunction oven
Clase energética A
Lampara de horno 25W/300°C
Consumo de en energia del grill 2800 W
- N}
— 1 panel de control
1 3333888 () O 2 ventilador
- 3 Bandeja de horno
“\ 4 Rejillas
ﬁ? % 5 puerta
5 6 mango

Asadera Rejilla de grill



M 905211020227032023 THERMEX THO1BFPY 73

PANEL DE CONTROL

Aqui se explica el panel de control del horno y sus funciones. Dependiendo del modelo del horno, los detal-
les y funciones individuales pueden variar.

wRsBcRCR=Ro __
OEERE B C‘ BBBY  [i:BE:BEM

- o +
| |1
| L

KB K1 K2 K3
Funcién de los botones:
KB K1 K2 K3
Seleccionar funcion Menos (horas) Hora del sistema/horas/ Mas (horas)
/temperatura alarm
Display:
1 2 4 5 6 7
°C Q- . h
F a P . min
3 89 10
1Visualizacién del valor de la temperatura 6 Visualizacion de la hora (hora del sistema, de-
spertador, funcionamiento
Inductor de 2 grados centigrados hora, alarma)

7 Unidad de tiempo
Indicador de 3 Fahrenheit

8 Cerradura de puerta
4 Icono de alarma/temporizador

9 Icono de funcion de reserva
5 Icono del calentador del horno

10 Unidad de tiempo

TOYLNOD 30 13NV « TONVdS3
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1. Enciende el horno

Conecte su horno a la red eléctrica, todas las luces indicadoras en la pantalla se encenderan y luego en-
traran en el modo de espera inicial. Durante el estado de espera inicial, el reloj del sistema siempre esta
encendido. (Como se muestra en la Fig. 1)

alaals

Cuando se enciende el horno, la cerradura de |a puerta del horno comenzara a autoinspeccionarse. Durante
la autoinspeccion, la cerradura de la puerta se movera automaticamente hacia adelante y hacia atras. Si
aparece el codigo de error “E-3" en la pantalla de temperatura durante la autoinspeccién, puede mantener
presionado el botén KB o K2 “ " para cancelar el codigo de error y volver al modo de espera.

2. Configure el reloj / Ia hora del sistema

“won

En el modo de espera, presione “ " una vez para ingresar al modo de configuracion del reloj. En este mo-
mento, el icono de |la hora del reloj ": " no parpadeara, pero los nimeros de la hora y los minutos en la pan-
talla parpadearan (incluido el icono “h" y el icono “min”, 1vez/segundo)

Establezca la hora presionando “+"y “=" (0:00~23:59~0:00).

Nota: Una pulsacion prolongada de "+ / =" ajustara el reloj de forma incremental en 5 minutos a la vez. Una
pulsacién breve de "+ / =" se ajustara en1min.

I o e
(e (2] () min

-

Después de configurar la hora del reloj/sistemna, espere 10 segundos para confirmar automaticamente la
hora seleccionada.

Al configurar horas y minutos, los valores de minutos y horas parpadean; Cuando se completa la configura-
cion del reloj, si no aparece “ " dentro de los 10 segundos para confirmar, el sistema por defecto completara
la configuracion del reloj y saldra de la configuracion del relo;.

Si se desconecta la alimentacion del horno, el reloj se reinicia.
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3. Establecer alarma Q
En modo de espera, presione “ " dos veces para ingresar al modo de configuracién de alarma. En este mo-
mento, el icono de alarma del reloj parpadeara.

Establezca la hora presionando “+"y “=" (0:00~23:59~0:00).

Nota: Una pulsacion prolongada de "+ / =" ajustara el reloj de forma incremental en 5 minutos a la vez. Una
pulsacién breve de "+ / =" se ajustara en 1 min.

Después de configurar la hora del reloj/sistema, espere 10 segundos para confirmar automaticamente la
hora seleccionada.

Al configurar horas y minutos, los valores de minutos y horas parpadean; Cuando se completa la configura-
cion del reloj, sino aparece “ " dentro de los 10 segundos para confirmar, el sistema por defecto completara
la configuracion del reloj y saldra de |a configuracion del relo;.

4. Establecer el tiempo de coccion
En el modo de espera, presione “ " tres veces para ingresar al modo de configuracion del tiempo de coccion.
En este punto, el icono de tiempo de coccidn del reloj parpadeara. Los ajustes para el programa de asadoy
la temperatura deseados deben establecerse antes del tiempo de asado. Cuando se selecciona el tiempo de
coccion, el horno cocina durante el tiempo deseado.

Establezca la hora presionando “+"y “=" (0:00~23:59~0:00).

Nota: Una pulsacion prolongada de "+ / =" ajustara el reloj de forma incremental en 5 minutos a la vez. Una
pulsacién breve de "+ / =" se ajustara en 1 min.

Después de configurar la hora del reloj/sistema, espere 10 segundos para confirmar automaticamente la
hora seleccionada.

Al configurar horas y minutos, los valores de minutos y horas parpadean; Cuando se completa la configura-
cion del reloj, sino aparece “ " dentro de los 10 segundos para confirmar, el sistema por defecto completara
la configuracion del reloj y saldra de |a configuracion del relo;.

5. Establecer inicio retrasado ||
En el modo de espera, presione “ " cuatro veces para activar el modo de configuracion de inicio diferido. En
este punto, el icono de inicio diferido del reloj parpadeara. Los ajustes para el programa de asado deseado,
la temperaturay el tiempo de asado deben establecerse antes de establecer el inicio diferido.

Establezca la hora presionando “+"y “=" (0:00~23:59~0:00).

Nota: Una pulsacion prolongada de "+ / =" ajustara el reloj de forma incremental en 5 minutos a la vez. Una
pulsacién breve de "+ / =" se ajustara en 1 min.

Después de configurar la hora del reloj/sistema, espere 10 segundos para confirmar automaticamente la
hora seleccionada.

Al configurar horas y minutos, los valores de minutos y horas parpadean; Cuando se completa la configura-
cion del reloj, sino aparece “ " dentro de los 10 segundos para confirmar, el sistema por defecto completara
la configuracion del reloj y saldra de |a configuracion del relo;.
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PROGRAMAS Y FUNCIONES DEL HORNO
Cuando el horno esta en modo de espera, puede cambiar entre las diferentes funciones girando el botén

KB.

FOO0OEEUE
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Cuando selecciona una funcion, se muestra la temperatura predeterminada para la funcién seleccionada.
Cuando se seleccione la funcion deseada, presione suavemente el boton KB. Ahora se puede ajustar la
temperatura de coccion girando el boton KB. Después de seleccionar la temperatura de coccion deseada,
presione suavemente el boton KB nuevamente para encender el horno. Si se selecciona la funcion PYRO,
gue es el programa de autolimpieza, el modo de trabajo se activa directamente presionando suavemente el
interruptor de codificacion KB.

Sino se configura la temperatura de coccion o no se presiona levemente el boton KB dentro de los 10
segundos posteriores a la seleccion de la funcién, el sistema volvera automaticamente al modo de espera.
Durante el estado de funcionamiento, el horno se muestra como en la figura 6.

Descripcion general de los programas anteriores y su funcion

[ @ & 3 O

Descongelacion: el ventilador funciona sin calor para reducir el tiempo de descongelacidn
de los alimentos congelados. El tiempo que se tarda en descongelar los alimentos depen-
de de la temperatura ambiente, la cantidad y el tipo de alimento. Siempre revise el em-
pague de los alimentos para conocer las instrucciones de descongelacion.

Grill: este método de coccion solo utiliza la parte interior del elemento calefactor superior,
gue dirige el calor hacia abajo sobre los alimentos. Esta funcién es adecuada para asar a la
parrilla pequenas porciones de bacon, tostadas, carne, etc.

Maxi grill: este método de coccion utiliza las partes interior y exterior del elemento cale-
factor superior, que dirige el calor hacia abajo sobre los alimentos. Esta funcion es ade-
cuada para asar a la parrilla porciones medianas o grandes de salchichas, bacon, bistecs,
pescado, etc.

Maxi grill con aire caliente: este modo utiliza el elemento calefactor superior y el ventila-
dor juntos para permitir que el calor interno circule mas rapido. Es adecuado para cocinar
alimentos rapidamente y se puede utilizar para alimentos como carne de vaca, hambur-
guesasy algunas verduras.

Aire caliente: esta funcion utiliza un ventilador para hacer circular el calor para cocinar los
alimentos. El tiempo de horneado sera mas corto. El ventilador de calefaccién transfiere
el calor de forma equilibrada a cada rejilla del horno y evita la mezcla de sabores entre
diferentes platos.

Horno convencional (elemento exterior superior e inferior):

Este método de coccion proporciona una coccion tradicional con calor de los elementos
calefactores superior e inferior. Esta funcién solo es adecuada para asar y hornear en un
nivel.
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Convencional con ventilacion -turbo: este método de coccion es un método de coccion
convencional, con calor de los elementos calefactores superior e inferior, mientras que el
ventilador ayuda a circular el calor para lograr un resultado de coccion uniforme. Esta fun-
cion solo es adecuada para asar y hornear en un nivel.

Turbo ventilacion con solera: este método de coccion utiliza el elemento calefactor inferi-
ar junto can el ventilador, lo que ayuda a que el calor circule rapidamente. Esta funcion es
adecuada para alimentos que deben calentarse desde abajo, por ejemplo, pizza, etc.

Solera: este método de coccion utiliza el elemento de calentamiento inferior. Esta funcion
es adecuada para alimentos que deben calentarse desde abajo.

Pizza: este método de coccién utiliza el ventilador trasero junto con el elemento calefac-
tor inferior y es adecuado para calentar rapidamente, p. pizza.

Precalentamiento rapido: este modo utiliza |as partes interior y exterior del elemento ca-
lefactor superior, al igual que el elemento calefactor inferior, para alternar |a circulacién del
calor. En este modo, el ventilador también esta en funcionamiento para proporcionar una
distribucion uniforme del calor y acortar el tiempo de coccion de los alimentos. Adecuado
para precalentamiento rapido del horno.

Freidora de aire: este método de coccion utiliza el elemento calefactor superior, el ele-
mento calefactor trasero y el ventilador trasero de alta velocidad para calentar y freir los
alimentos. El calor en combinacion con el ventilador elimina rapidamente la humedad de
la superficie de los alimentos, de modo que los alimentos forman una superficie crujiente.

Asar a la parrilla con ahorro de energia: este método de coccion utiliza el elemento cale-
factor interno superior y el elemento calefactor inferior para controlar la temperatura, lo
que hace que asar a la parrilla ahorre mas energia, principalmente adecuado para alimen-
tos grandes. La temperatura del horno aumenta lentamente, el calor penetra por comple-
toy se reduce el exceso de consumo de calor.

Funcion Pyro / autolimpieza:

1. Antes de usar la funcién de autolimpieza, todos los accesorios, como la rejilla, las band-
ejasy los estantes laterales, deben retirarse del horno, de lo contrario, la alta temperatura
danara los accesorios.

2. Cuando la temperatura en el horno alcance la temperatura alta, la grasay los residuos
de alimentos se carbonizarany luego se podran limpiar facilmente.
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ANTES DEL PRIMER USO

calentar el horno

Para eliminar el olor del horno nuevo, caliente el horno mientras esta vacio. Una hora de funcionamiento en
la funcion 'horno convencional’ a 250° es ideal para este propdsito. Aseglrese de que no queden restos de
embalaje en el compartimento del horno.

limpieza de accesorios
Antes de usar el accesorio por primera vez, limpielo a fondo con agua jabonosa tibia y una esponja para
platos suave.

CONSEJOS PARA AHORRAR ENERGIA

La siguiente informacion le ayudara a utilizar su horno de forma econémica y ahorradora de energia:

1. Utilice utensilios de cocina de colores oscuros o esmaltados en el horno, ya gue mejora la transmision del
calor.

2. Mientras prepara sus platos, precaliente si se recomienda en el manual del usuario o en |as instrucciones
de coccion.

3. No abra la puerta del horno innecesariamente durante la coccion.

4. Trate de cocinar mas de un plato en el horno al mismo tiempo siempre gue sea posible. Puede cocinar
colocando dos bandejas para hornear en Ia rejilla.

5. Prepare mas de un plato en sucesion. El horno ya estara caliente.

6. Puede ahorrar energia apagando el horno unos minutos antes de que se alcance el tiempo de coccion. No
abra la puerta del horno. El plato terminara la coccion con el calor restante.

7. Descongele los platos congelados antes de cocinarlos.

USANDO EL HORNO

Informacion general sobre hornear, freiry asar a la parrilla.

iPeligro de quemaduras por vapor caliente! Tenga cuidado al abrir Ia puerta del horno ya que puede salir
vapor.

Debe elegir una temperatura de coccién y una funcién que se adapte a la comida gue esta preparando.
También debe asegurarse de que la comida se coloque en un plato de tamafio adecuado y que utilice la
bandeja de goteo cuando corresponda.

Consejos para hornear

1. Utilice laminas de metal adecuadas con revestimiento antiadherente o recipientes de aluminio, o moldes
de silicona resistentes al calor.

2. Utilice el espacio del soporte lo mejor posible.

3. Se recomienda colocar los moldes para hornear en el centro de Ia rejilla.

4. Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos para freir

1. Usar jugo de limon y pimienta negra mejorara la coccion cuando cocine un pollo entero, pavo u otro corte
grande de carne.

2. La carne con hueso tarda de 15 a 30 minutos mas en cocinarse que un asado sin hueso del mismo ta-
mano.

3. Debe calcular alrededor de 4 a 5 minutos de tiempo de coccion por centimetros de altura de la carne.

4. Deje reposar la carne en el horno durante aproximadamente 10 minutos después de haber alcanzado el
tiempo de coccion. El jugo se reparte mejor por todo el asado y no se agota al cortar la carne.

5. El pescado en una fuente para horno debe colocarse en |a rejilla en el nivel medio o inferior.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

limpieza del horno

- El horno debe limpiarse después de cada uso. Al limpiar el horno, la iluminacion debe estar encendida para
gue puedas ver mejor las superficies.

- La camara del horno solo debe lavarse con agua tibia y una pequefia cantidad de detergente liquido.

- Después de limpiar el compartimiento del horno, séquelo.

- Nunca limpie las superficies del horno con vapor.

- El compartimiento del horno solo debe limpiarse con agua tibia y jabén, ya sea con una esponja o un pafio
suave. No utilice agentes de limpieza abrasivos.

- Las posibles manchas que puedan aparecer en la parte inferior del horno tienen su origen en aceites o
alimentos derramados. Estas salpicaduras se producen durante la coccion. Estos pueden ser el resultado
de que los alimentos se cocinan a una temperatura demasiado alta o se colocan en utensilios de cocina gue
son demasiado peguefios.

- Las partes exteriores del horno solo deben limpiarse con agua tibia y jabdn, ya sea con una esponja o un
pafio suave. No utilice agentes de limpieza abrasivos.

- Siutiliza cualquier tipo de limpiador de hornos en las superficies de su horno, consulte con el fabricante
del agente de limpieza que sea adecuado para su uso en su horno.

- Cualquier dafio causado al horno por un agente de limpieza no esta cubierto por la garantia, incluso si el
horno esta dentro del periodo de garantia.

- No utilice agentes de limpieza que contengan abrasivos para limpiar y mantener el panel frontal de vidrio.

limpiando los lados

No se requiere limpiador de hornos u otros agentes de limpieza especiales para limpiar los lados del horno.
Se recomienda limpiar el horno con un pafio himedo mientras aun esta caliente.

Para limpiar las paredes laterales y la puerta del horno

1. Retire los estantes laterales izquierdo y derecho. Esto se hace empujando hacia el fondo de los estantes 'y
tirando hacia los lados al mismo tiempo.

2. La limpieza del lado izquierdo y derecho se realiza con agua tibia y, posiblemente, con una cantidad muy
peguefa de detergente liquido.

T0NVdS3
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Desmontaje de la puerta

Para fines de limpiezay para quitar los paneles de |a puerta, puede quitar la puerta del horno.

Quitar la puerta

- Abra la puerta completamente.

- Doble hacia arriba los lados derecho e izquierdo de |a barra
de blogueo. (imagen A)

- Cierra la puerta hasta que se detenga. Sostenga los lados
izquierdo y derecho de la puerta, luego cierre la puerta nueva-
mente, la puerta libre de |as bisagras.

Vuelva a colocar la puerta

Cuando se vuelve a montar la puerta, se debe hacer en el sen-
tido contrario al que se quito.

- Cuando instale Ia puerta, aseglrese de que ambas bisagras
se asienten directamente en la apertura de apertura.

- Ambos lados de la bisagra deben "morderse” entre si.

- Cuando se abre la puerta, la barra de blogueo se abre (ima- B
gen B)

SUSTITUCION DE LA LAMPARA DEL HORNO

Si la bombilla de la luz del horno se rompe, debe ser reemplazada.
I iRiesgo de Si la bombilla de la luz del horno se rompe, debe ser reemplazada.
IRiesgo de descarga eléctrica!

Desconecte el relé/interruptor principal de la instalacion eléctrica.

- Coloque un pafio de cocina en el horno cuando esté frio para evitar dafios.

- Desenroscar la tapa de cristal girandola en sentido contrario a las agujas del reloj.
- Sustituya la bombilla por una del mismo tipo.

- Vuelva a atornillar la tapa de cristal.

- Retire el pafio de cocinay encienda el interruptor.

Inspecciones periodicas

Ademas de mantener el horno limpio, debe:
1. Realice inspecciones periddicas de los elementos calefactores y del ventilador del horno. Cuando la ga-
rantia haya expirado, debe inspeccionar el horno al menos una vez cada dos afos.

2. Carrija cualquier error de funcionamiento
Realice la limpieza y el mantenimiento periddicos del horno.

iAdvertencia!
Todas las reparaciones deben ser realizadas por un técnico de servicio autorizado.
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SERVICIO Y SOLUCION DE PROBLEMAS

Antes de reportar su producto Thermex para servicio, es importante que haya leido completamente el manual de instalacién y/o del usuario. Esto
garantiza que Thermex pueda brindarle la mejor asistencia posible.

Se puede contactar al departamento de servicio de Thermex para:

. Soporte técnico para el montaje e instalacién de su producto.

«  Aclaracién de funcionalidades en su producto.

«  Solicitud de servicio bajo el derecho de reclamacién sobre su producto.

Intente siempre desconectar la fuente de alimentacién del producto durante aprox. 5 minutos. Luego vuelva a conectar la alimentacién para ver
si el problema se resuelve.

Si el error no se resuelve, desconecte la fuente de alimentacién del producto durante una hora. Si el producto atn no funciona correctamente y
se han revisado los puntos de la guia de solucién de problemas, comuniguese con el departamento de servicio.

NOTA: En caso de consultas dentro del derecho de reclamacién, se le solicitard la documentacién de su compra en forma de ticket de compra. Por
lo tanto, guarde siempre su recibo de compra.

Antes de realizar consultas sobre solicitudes de servicio dentro del derecho de reclamo, es importante tener lista toda la informacién necesaria:
« Informacién y documentacion para compras - ticket de compra

«  Error de descripcion

*  Modelo

Las solicitudes de servicio bajo el derecho de reclamacién se pueden realizar rellenando el formulario de servicio en www.thermex.es/service,
donde también se pueden leer las condiciones del servicio.

Las consultas relacionadas con el soporte técnico o la aclaracion de funcionalidades se pueden realizar enviando una consulta a service@thermex.
dk o al teléfono +34 637 30 03.

Solucién de problemas

En casos raros, el horno puede tener averias anormales durante |a coccion. Puede consultar la lista de errores antes de llamar al departamento de
servicio, ya que el problema puede resolverse facilmente.

Operacion normal:

Cuando el horno se pone en uso por primera vez, es posible que experimente un olor y humo durante unas horas. Hasta el horno a 250 gradas, vy
se guema por aprox. 1hora. Luego espere un rato hasta gue el horno esté frio, abra |a puerta y limpie el horno.

Sila comida calentada emite mucha humedad, el orificio de descarga de calor puede expulsar vapor durante la coccién. Esto es normal y no dafa
ni el horno ni la comida.

El ventilador comenzara a funcionar 15 minutos después de que el horno haya comenzado a calentar. Cuando el horno esta apagado, el ventilador
seguira funcionando durante 35 minutos para enfriar el harno.
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Problema

Causa

Solucién sugerida

El horno no funciona

No hay energia para el horno.

Conecte la alimentacion al hornoy
verifique la conexién.

El relé/interruptor esta apa-
gado

Encienda el relé/interruptor

La funcién de temporizador
esta activada

Restablecer la funcién de temporizador

La lampara no enciende

La bombilla esta defectuosa

Cambiar a una nueva bombilla

No hay energia para el horno.

Conecte la alimentacion al hornoy
verifique la conexion.

El horno deja de funcionar repentin-
amente durante la coccion.

No hay energia para el horno.

Conecte la alimentacion al horno y
verifique la conexion.

Termostato recalentado y hor-
no apagado

Compruebe si el ventilador de refrigera-
cion funciona. Si funcionay el problema
persiste, comuniquese con Thermex.

El horno no calienta

La temperatura no esta confi-
gurada correctamente

Establecer la temperatura

Si el modelo tiene un tempori-
zador, es posible que el tempo-
rizador haya expirado

configurar el temporizador

El elemento calefactor esta
dafado

Cambiar a un nuevo elemento calefac-
tor

No hay energia para el horno.

Conecte la alimentacion al horno y
verifique la conexion.

Sale agua por la puerta de cristal cuan-
do se prepara la comida

La junta de la tapa esta rota

Cambiar a una junta nueva
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CODIGO DE ERROR

Caodigo de error Descripcion Motivo

E-1 Sensor abierto o en cortocircui- | Error en sensor o fuente de alimenta-
to cion

E-2 error del sensor Error en sensor o elemento calefactor

E-3 Error de bloqueo de puerta Error en la cerradura de la puerta

E-4 Error de registro de MCU error de MCU

E-5 La comunicacién entre la placa | Error de comunicacion entre las partes
de control del horno y la pan- internas del horno
talla no funciona

E-6 La comunicacion entre la placa | Error de comunicacion entre las partes
de control del hornoy la pan- | internas del horno
talla no funciona

E-7 Proteccion contra altas tem- Sensor, ventilador de refrigeracion o
peraturas, y la alimentacién se | elemento calefactor defectuosos.
apagara automaticamente en
10 segundos.
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GENERAL SAFETY AND WARNING

This device is intended for residential use only. If it is used for other
purposes, the right of complaint expires.

All installation must be carried out by a qualified technician in accor-
dance with the instructions from Thermex Scandinavia A/S (Ther-
mex) and applicable legislation.

Thermex disclaims all liability for damages resulting from incorrect
installation, assembly, use or incorrect settings.

Please keep the user and assembly instructions and pass themon to a
possible subsequent owner in case of resale.

BEFORE INSTALLATION/COMMISSIONING

Please read the user and assembly instructions carefully before put-
ting the unit into use. It contains important instructions for installati-
on, safety, use and maintenance.

Check the unit for transport damage, errors and defects immediately
upon receipt.

Transport damage is reported immediately on receipt to the transport
company and Thermex.

Faults and defects must be reported to Thermex within 8 days of re-
ceipt, and at the latest before installation/commissioning.

Children must not use the device or stay near the device unless they
are under constant supervision.

A damaged device can mean a safety hazard. Check the unit for visible
damage. Never use a damaged device.

Connection data (voltage and frequency), which appear on the device’s
nameplate, must absolutely be in accordance with the existing condi-
tions at the installation site. Compare the connection data before con-
necting. If in doubt, ask a trained professional.

The door and/or handle must not be used to lift or move the unit.

INSTALLATION

Installation, maintenance or repair may only be carried out by qualified
specialist personnel. Consult Thermex if you are in doubt about the
necessary skills in connection with the installation of the unit.

The unit must not be installed behind a door/gate, as this may cause
overheating.

Do not allow accessories or electrical cables to come into contact with
hot parts of the unit.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufactu-
rer, a service partner or similarly qualified personnel.

The device must be placed in such a way that the power supply is avai-
lable at all times.

The installation must take place in accordance with the applicable
building regulations.

The device is intended for operation at 230 Volt +10%~ 50 HZ, accor-
ding to EN 50160.

For the unit to function properly, there must be a sufficient supply of
cooling air. Make sure that the supply of cooling air is unhindered (e.g.
by heat protection strips). In addition, the cooling air must not be he-
ated too much by other heat sources.

Connect the device according to the instructions.

Different materials require different rawlplugs and screws. Use rawl-
plugs and screws that match the material in which the unit is to be
mounted.

Failure to follow the instructions for installing screws and brackets
may result in electric shock

USE OF THE DEVICE

If alcohol is used to prepare food, be aware that alcohol evaporates at
high temperatures. The steam from here can be ignited on the hot
heaters.

Do not allow paper or cloth to come into contact with heating ele-
ments.

Never place tinfoil or oven protection foil on the bottom of the unit.
Plastic products that are not heat resistant may melt at high tempe-
ratures and may damage the device and create a fire hazard. Only use
ovenproof dishes, crockery, etc. Observe the instructions from the
manufacturer.

Use only original accessories. If other parts are fitted, the right to
complain, the guarantee and/or the product liability are void.

You should choose a cooking temperature and function that suits the
food you are preparing. You should also ensure that the food is placed
in an appropriately sized dish and that you use the drip tray where
appropriate.

Excess and loose spills must be removed before cleaning and all acces-
sories must be removed.

Always keep the device and the environment around it clean. Follow
the instructions for cleaning and maintaining the device.

Steam cleaners must not be used.

Do not use harsh abrasive cleaners or metal scrapers to clean the lid's
glass, as this may scratch the surface, resulting in the glass shatte-
ring.

If the food develops smoke during cooking, keep the door closed to
smother any flames. Stop the process by turning off the device and
unplugging it. The door must only be opened when the smoke has
disappeared.

Due to high temperatures, fire may occur in objects near the lit device.
Never use the device for space heating.

QOil and grease can cause a fire hazard if overheated. Keep an eye on
the unit when oil or grease is used. Never extinguish oil and grease fi-
res with water. Turn off the unit and carefully smother the flames by
leaving the door closed.

Never store or use corrosive chemicals, vapors, flammable substances
or non-food products in or near the unit. It is specially designed for use
when heating or cooking food. Using carrasive chemicals for heating or
cleaning will damage the unit and may result in personal injury.
During use, the device becomes warm. Be careful to avoid touching the
heating elements inside the unit.

ONINYVM ANV AL34VS TvHINID « HSITION3
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INSTALLATION

Fig. 1

The oven must be installed as a built-in cabinet unit. A safety
distance must be kept to surrounding sides, appliances and kit-
chen walls. Verify that the hole where the stove is installed is
in accordance with the dimensions specified in the illustration
(values in mm).

Surfaces, laminates and adhesives that are in close contact with
the oven must be heat-resistant up to min. 100°.

Kitchen cabinets must be set level and fixed. A clearance of 5
mm is required between the oven and surrounding unit fronts.

Fig 2

Itis important to ensure sufficient cooling for the oven. Cutouts
for cooling and air flow must be present in accordance with the
illustration. IMPORTANT: Access to fresh air must be present at
both the top and bottom of the cabinet.

Fig. 3

If there is a drawer under the oven, a shelf must be fitted bet-
ween the oven and the drawer. Otherwise, there is a risk of over-
heating and, in extreme cases, fire.

.........

.........

562
585 mm




M 905211020227032023

THERMEX THO1BFPY 87

Fig. 4

Install the oven in the cabinet. Be sure that cables etc. is correct-
ly positioned and does not get pinched during installation.

Fig. 5

Secure the oven with 2 screws and washers as shown in the il-
lustration.

AElectrical installation

A

A
A

This oven must be earthed!

Thermex® cannot be held responsible for damage caused by
using the oven without an earthed electrical connection. Also
risk of electric shock, short circuit or fire caused by incorrect in-
stallation! The oven may only be connected to the mains by an
authorized professional, and the oven's warranty is only valid
after correct installation.

There is a risk of electric shock, short circuit or fire caused by
damage to the cord. The cord must not be pinched, bent or come
into contact with hot parts of the oven. If the cord is damaged,
it must be replaced by a licensed electrician.

The mains must correspond to the data specified on the stove's
nameplate.

Risk of electric shock.

Before starting the electrical installation, the relay must be
switched off/switched off.

HSITON3
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Voltage/frequency 220-240V, 50Hz
Total power consumption 3250W
Cable type/section HO5VV-F 3*1.5mm2
Cable length 1.2m
External dimensions(height/width/depth) 595/595/575NmmN
Installation dimensions(h/w/d) 600/600/ min 5758mmQ
Main oven Multifunction oven
Energy efficiency class A
Oven lamp 25W/300°C
Grill power consumption 2800 W
- N}
— 1 Control panel
1 3333388 () O =7 2 Fan
. 3 Baking tray
) 4 Rails
ﬁ? % 5 Door
| = 6 Handle
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Brackets

Roasting pan Grill grate
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CONTROL PANEL

The control panel on the oven and its functions are described here. Depending on the model of the oven,
the individual details and functions may vary.

wRsBcRCR=Ro __
OEERE B C‘ BBBY  [i:BE:BEM

- o +
| |1
| L

KB K1 K2 K3
Function of the buttons:
KB K1 K2 K3
Select function Minus (hours) System time/hours/ Plus (hours)
/temperature alarm
Display:
1 2 4 5 6 7
°C Q- . h
F a P . min
3 89 10
1 Display of temperature value 6 Time display (system time, alarm clock, wor-
king time, alarm)
2 Celsius inductor 7 Unit of time
3 Fahrenheit indicator 8 Door lock
4 Alarm/timer icon 9 Reservation function icon

5 Oven heater icon 10 Time unit

T3NVd T04LNOJ « HSITIN3
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SETUP AND TIMER FUNCTIONS

1. Turn on the oven
Connect your oven to the mains, all indicator lights on the display board will light up and then go into the
initial standby mode. During the initial standby state, the system clock is always on. (As shown in Fig. 1.)

alaala

When the oven is turned on, the oven door lock will begin to self-inspect. During the self-inspection, the
door lock will automatically move back and forth. If the error code “E-3" appears in the temperature dis-
play during the self-inspection, you can press and hold the KB or K2 “ " button to cancel the error code and
return to standby mode.

2. Set the clock / system time

In standby mode, press “ " once to enter clock setting mode. At this time, the hour icon of the clock ": " will
not flash, but the hour and minute numbers in the display will flash (including the “h” icon and the “min”
icon, 1time/second)

Set the time by pressing “+” and “ =" (0:00~23:59~0:00).

Note: A long press on "+ / =" will incrementally adjust the clock by 5 min at a time. Short presson "+ / ="
will adjust by 1 min.

After setting the clock/system time, wait 10 seconds to automatically confirm the selected time.

When setting hours and minutes, the values for minutes and hours flash; When the clock setting is com-
pleted, if not “ " within 10 seconds to confirm, the system will default to complete the clock setting and
exit the clock setting.

If the power is removed from the oven, the clock is reset.
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3. Set alarm Q

In standby mode, press
will flash.

“won

twice to enter alarm setting mode. At this time, the alarm icon for the watch

Set the time by pressing “+" and “ =" (0:00~23:59~0:00).

Note: A long press on "+ / =" will incrementally adjust the clock by 5 min at a time. Short presson "+ / ="
will adjust by 1 min.

After setting the clock/system time, wait 10 seconds to automatically confirm the selected time.

When setting hours and minutes, the values for minutes and hours flash; When the clock setting is com-
pleted, if not “ " within 10 seconds to confirm, the system will default to complete the clock setting and
exit the clock setting.

4. Set the cooking time _H

In standby mode, press “ " three times to enter cooking time setting mode. At this point, the cooking time
icon for the clock will flash. Settings for the desired roasting program and temperature must be set before

the roasting time. When the cooking time is selected, the oven cooks for the desired time.
Set the time by pressing “+" and “ =" (0:00~23:59~0:00).

Note: A long press on "+ / =" will incrementally adjust the clock by 5 min at a time. Short presson "+ / ="
will adjust by 1 min.

After setting the clock/system time, wait 10 seconds to automatically confirm the selected time.

When setting hours and minutes, the values for minutes and hours flash; When the clock setting is com-
pleted, if not “ " within 10 seconds to confirm, the system will default to complete the clock setting and
exit the clock setting.

5. Set delayed start |$|

In standby mode, press “ " four times to activate delay start setting mode. At this paoint, the delayed start
icon for the watch will flash. Settings for the desired roasting program, temperature and roasting time

must be set before the delayed start is set.
Set the time by pressing “+" and “ =" (0:00~23:59~0:00).

Note: A long press on "+ / =" will incrementally adjust the clock by 5 min at a time. Short presson "+ / ="
will adjust by 1 min.

After setting the clock/system time, wait 10 seconds to automatically confirm the selected time.
When setting hours and minutes, the values for minutes and hours flash; When the clock setting is com-

pleted, if not “ " within 10 seconds to confirm, the system will default to complete the clock setting and
exit the clock setting.

HSITON3
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OVEN PROGRAMS AND FUNCTIONS

When the oven is in standby, you can switch between the different functions by turning the knob KB.

FOO0OEEUE

=) @@ (&) (=)

\ J,

When you select a function, the default temperature for the selected function is displayed. When the de-
sired function is selected, gently press the KB button. The cooking temperature can now be set by turning
the KB knob. After the desired cooking temperature has been selected, gently press the KB button again
to start the oven. If the PYRO function is selected, which is the self-cleaning program, the working mode is
activated directly by gently pressing the coding switch KB.

If the cooking temperature is not set or the KB button is not lightly pressed within 10 seconds after the
function is selected, the system will automatically return to standby mode. During working status, the
oven shows as in figure 6.

Overview of the above programs and their function

De-frost: The fan runs without heat to reduce the defrosting time of frozen food. The
time it takes to defrost the food depends on the room temperature, the amount and the
type of food. Always check the food packaging for thawing instructions.

Half grill: This cooking method only utilizes the inner part of the upper heating element,
which directs the heat downwards onto the food. This function is suitable for grilling
small portions of bacon, toast and meat etc.

Full grill: This cooking method utilizes the inner and outer parts of the upper heating
element, which directs the heat downwards onto the food. This function is suitable for
grilling medium or large portions of sausages, bacon, steaks, fish etc.

Hot air and grill: This mode uses the upper heating element and the fan together to allow
the internal heat to circulate faster. It is suitable for cooking food quickly, and can be used
for food such as beef, hamburger and some vegetables.

Hot air: This function uses a fan to circulate the heat to cook food. The baking time will
be shorter. The heating fan transfers the heat in a balanced manner to each rack in the
oven, and avoids the mixing of flavors between different dishes.

Conventional oven (upper outer and lower element):
This cooking method provides traditional cooking with heat from the upper and lower
heating elements. This function is only suitable for roasting and baking on one shelf.

[ @ & 3 O
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AIR

ECO

Conventional grill: This cooking method is a conventional cooking method, with heat
from the top and bottom heating elements, while the fan helps circulate the heat to
achieve an even baking result. This function is only suitable for roasting and baking on
ane shelf.

Fan and Bottom Element: This cooking method uses the bottom heating element along
with the fan, which helps circulate the heat quickly. This function is suitable for food that
needs to be heated from the bottom, for example pizza, etc.

Bottom heating: This cooking method uses the bottom heating element. This function is
suitable for food that needs to be heated from the bottom.

Pizza: This cooking method uses the rear fan together with the bottom heating element,
and is suitable for quickly heating e.g. pizza.

Rapid Preheating: This mode uses the inner and outer parts of the upper heating ele-
ment, same with the lower heating element, for alternating heat circulation. In this mode,
the fanis also in operation to provide an even distribution of the heat and shorten the
cooking time of the food. Suitable for quick preheating of the aven.

Air fryer: This cooking method uses the top heating element, the rear heating element,
and the rear high-speed fan to heat and fry food. The heat in combination with the fan
removes the food surface moisture quickly, so that the food forms a crispy surface.

Energy-saving grilling: This cooking method uses the upper inner heating element and
the lower heating element to control the temperature, which makes grilling more ener-
gy-saving, mainly suitable for large foods. The oven temperature rises slowly, the heat
penetrates completely and the excess heat consumption is reduced.

Pyro / self-cleaning function:

1. Before using the self-cleaning function, all accessories such as the grate, the oven and
the side shelves must be removed from the oven, otherwise the high temperature will
damage the fittings.

2. When the temperature in the oven reaches the high temperature, fat and food residues
will be charred and can then be easily cleaned.

SNOILINNS ANV SINVHD0dd NIAO <« HSITIN3
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BEFORE FIRST USE

Heating the oven

To remove the smell of the new oven, heat the oven while it is empty. One hour of operation in the 'conven-
tional oven’ function at 250° is ideal for this purpose. Make sure that no packaging remains are left in the
oven compartment.

Cleaning of accessories
Before using the accessory for the first time, clean it thoroughly with warm soapy water and a soft dish
sponge.

TIPS FOR SAVING ENERGY

The following information will help you use your oven in an economical and energy-saving way:

1. Use dark-coloured or enamel-coated cookware in the oven, as heat transmission improves.

2. While preparing your dishes, preheat if recommended in the user manual or cooking instructions.

3. Do not open the oven door unnecessarily during cooking.

4. Try to cook more than one dish in the oven at the same time whenever possible. You can cook by placing
two baking trays in the rack.

5. Prepare more than one dish in succession. The oven will already be hot.

6. You can save energy by turning off your oven a few minutes before the cooking time is reached. Do not
open the oven door. The dish will finish rising in the remaining heat.

7. Thaw frozen dishes before cooking them.

USING THE OVEN

General information about baking, frying and grilling.

Danger of scalding from hot steam! Be careful when opening the oven door as steam may escape.

You should choose a cooking temperature and function that suits the food you are preparing. You should
also ensure that the food is placed in an appropriately sized dish and that you use the drip tray where ap-
propriate.

Tips for baking

1. Use non-stick coated suitable metal sheets or aluminum containers, or heat-resistant silicone molds.
2. Use the space on the stand as best as possible.

3. It is recommended to place baking tins in the middle of the rack.

4. Keep the oven door closed.

Tips for frying

1. Using lemon juice and black pepper will improve cooking when cooking a whole chicken, turkey or other
large cut of meat.

2. Bone-in meat takes about 15 to 30 minutes longer to cook than a boneless roast of the same size.

3. You should calculate about 4 to 5 minutes of cooking time per centimeter height of the meat.

4. et the meat rest in the oven for approximately 10 minutes after the cooking time has been reached. The
juice is better distributed over the entire roast and does not run out when the meat is cut.

5. Fish in an ovenproof dish should be placed on the rack at the middle or lower level.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning the oven

- The oven must be cleaned after each use. When cleaning the oven, the lighting should be on so you can
see the surfaces better.

- The oven chamber should only be washed with warm water and a small amount of washing-up liquid.

- After cleaning the oven compartment, wipe it dry.

- Never clean the surfaces of the oven with steam cleaning.

- The oven compartment should only be cleaned with warm soapy water, either with a sponge or a soft
cloth. Do not use abrasive cleaning agents.

- Any stains that may appear on the bottom of the oven originate from oils or spilled food. These splatters
occur during cooking. These may be the result of food being cooked at too high a temperature or being
placed in cookware that is too small.

- The outer parts of the oven should only be cleaned with warm soapy water, either with a sponge or a soft
cloth. Do not use abrasive cleaning agents.

- If you use any kind of oven cleaner on the surfaces of your oven, check with the manufacturer of the clea-
ning agent that it is suitable for use on your oven.

- Any damage caused to the oven by a cleaning agent is not covered by the warranty, even if the oven is
within the warranty period.

- Do not use cleaning agents containing abrasives to clean and maintain the glass front panel.

Cleaning the pages

No oven cleaner or other special cleaning agents are required to clean the sides of the oven. It is recom-
mended to wipe the oven with a damp cloth while it is still hot.

For cleaning side walls and oven door

1. Remove the left and right side shelves. This is done by pushing to the bottom of the shelves and pulling
to the sides at the same time.

2. Cleaning of the left and right side is carried out with warm water, and possibly a very small amount of
washing-up liquid.

FINVNILNIVIN ANV ONINVITI <« HSITINT
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Removing the door

For cleaning purposes and to remove the door panels, you can remove the oven door.

Remove the door

- Open the door fully.

- Fold up the right and left sides of the locking bar. (image A)
- Close the door until you come to a stop. Hold both the left
and right sides of the door, then close the door again, the door
free from the hinges.

Refit the door

When the door is reassembled, it must be done in the opposi-
te direction from where it was removed.

- When you install the door, make sure that both hinges sit
directly in the opening opening.

- Both sides of the hinge must "bite into” each other.

- When the door is opened, the locking rod spreads (picture B) B

REPLACING THE OVEN LAMP

If the bulb in the oven light breaks, it must be replaced.
I Risk of electric shock!

Switch off the relay/main switch in the electrical installation.

- Place a tea towel in the oven when it is cold to avoid damage.
- Unscrew the glass cover by turning it counter-clockwise.

- Replace the bulb with one of the same type.

- Screw the glass cover back on.

- Remove the wiper and turn on the switch.

Regular inspections

In addition to keeping the oven clean, you should:
1. Carry out periodic inspections of the oven's heating elements and fan. When the warranty has expired,
you should have the stove inspected at least once every two years.

2. Correct any operating errors
Carry out periodic cleaning and maintenance of the aven.

Warning!
All repairs must be carried out by an authorized service technician.
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SERVICE AND TROUBLESHOOTING

Before you report your Thermex product for service, it is important that you have thoroughly read the installation and/or user manual. This en-
sures that Thermex can provide you with the best possible assistance.

The service department at Thermex can be contacted for:

«  Technical support for assembly and installation of your product.
e Clarification of functionalities in your product.

»  Service request under the right of complaint on your product

Always try to disconnect the power supply to the product for approx. 5 minutes. Then reconnect the power to see if the problem is resolved.

If the error is not resolved, disconnect the power supply to the product for one hour. If the product still does not work properly and the points in
the troubleshooting guide have been reviewed, contact the service department.

NOTE: In the event of inguiries within the right of complaint, you will be asked for documentation of your purchase in the form of a purchase
receipt. Therefore, always save your purchase receipt.

Before contacting us regarding service requests within the right of complaint, it is important to have all the necessary information ready:

. Information and documentation for purchases - purchase receipt

. Error description

. Model

Service requests under the right of complaint can be made by filling in the service form at www.thermex.dk/service, where the service conditions
can also be read.

Inguiries regarding technical support or clarification of functionalities can be made by sending an inquiry to service@thermex.dk or on tel. +45
9892 6233.

Troubleshooting

In rare cases, the oven may have abnormal breakdowns during cooking. You can check the error list before calling the service department, as the
problem may be easily fixed.

Normal operation:

When the oven is put into use for the first time, you may experience a smell and smoke for a few hours. Until the oven at 250 degrees, and it
burns through for approx. 1 hour. Then wait a while until the oven is cold, open the door and clean the oven.

If the heated food emits a lot of moisture, the heat discharge hole may blow out steam during cooking. This is normal and does not damage
either the oven or the food.

The fan will start running 15 minutes after the oven has started heating. When the oven is switched off, the fan will continue to run for 35 mi-
nutes to cool down the oven.

HSITON3
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Problem

Cause

Suggested solution

The oven does not work

There is no power to the oven.

Connect power to the oven and check the con-
nection

The relay/switch is turned off

Turn on the relay/switch

Timer function is switched on

Reset the timer function

The lamp does not turn on

Bulb is defective

Change to a new bulb

There is no power to the oven.

Connect power to the oven and check the con-
nection

The oven suddenly stops working du-
ring cooking

There is no power to the oven.

Connect power to the oven and check the con-
nection

Thermostat overheated and

oven switches off

Check if the cooling fan is working. If it works
and the problem persists, contact Thermex.

The oven does not heat

The temperature is not set
correctly

Set the temperature

If the model has a timer, the
timer may have expired

Set the timer

Heating element is damaged

Change to a new heating element

There is no power to the oven.

Connect power to the oven and check the con-
nection

Water comes out of the glass door
when food is being prepared

The lid gasket is broken

Change to a new gasket

ERROR CODES

Error code Description Cause
E-1 Open or shorted sensor Error in sensor or power supply
E-2 Sensor error Error in sensor or heating element
E-3 Door lock error Error in the door lock
E-4 MCU registry error MCU error
E-5 The communication between Communication error between the
the oven's control board and oven's internal parts
display does not work
E-6 The communication between Communication error between the
the oven's control board and oven's internal parts
display does not work
E-7 High temperature protection, Defective sensor, cooling fan or heating

and the power will automati-
cally turn off within 10 se-
conds.

element.




MILJBHENSYN

Miljghensyn = Miljohdnsyn = Ympdristénakskohdat
Medio ambiente = Environmental considerations

MILJGHENSYN

EMBALLAGE
Emballagen skal bortskaffes i overensstemmelse med g=ldende regler for affaldshandtering.

SKROTNING AF PRODUKTET

Symbolet E pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men
skal afleveres pa nermeste opsamlingscenter for genbrug af elektronisk udstyr.

MILJBHENSYN

EMBALLASJE
Emballasje skal handteres i overensstemmelse med gjeldene regler for avfallshandtering

AVFALLSHANDTERING

Symbolet Eproduktet eller den medfglgende dokumentasjon angir, at dette produktet ikke ma innleveres som husholdningsavfall, Men skal avle-
vers til neermeste oppsamlingssted for gjenbruk av elektrisk og elektronisk utstyr.

MILJGHANSYN

EMBALLAGE
Emballaget skall slangas enligt gallande regler for avfallshantering.

SKROTNING AV PRODUKTEN

Symbolen E/pé produktens typskylt eller medfdljande dokumentation anger att denna produkt inte far slangas som hushallsavfall, utan skall Iam-
nas pa ndrmaste atervinningscentral som tar emot uttjanade hushallsmaskiner.

YMPARISTONAKOKOHDAT

PAKKAUS
Pakkaus pitaa havittda paikallisten jatehuoltomadraysten mukaisesti.

KUVUN HAVITTAMINEN

Tuotteessa ﬁ\/ja siihen liittyvissa ohjeissa ilmoitettu merkinta tarkoittaa, ettei tdta tuotetta voida havittaa kotitalousjatteend, vaan se pitad toim-
ittaa lahimpadn kerdyspisteeseen kierratettavaksi sahko- ja elektroniikkajatteena.

MEDIO AMBIENTE

EMBALAJE
Deshacerse del embalaje segun la normativa.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

El simbolo ﬁ\/del producto o la documentacion adjunta indican que este producto no puede ser dejado como chatarra doméstica pero tiene que ser
entregado en un centro de recogida de equipos eléctricos

ENVIRONMENTAL CONSIDERATIONS

PACKAGING
The packaging must be disposed of in accordance with local regulations on waste management.

SCRAPPING OF THE PRODUCT

The symbol ﬁ\/on the product or accompanying documentation indicates that this product may not be disposed of as household waste but must be
delivered to the nearest collection center for the recycling of electrical and electronic equipment.
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